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in 2025 am celebrat o editie speciald, cea de-a X-a editie a concursului ,Povesti
cu vinuri romanesti”. A fost momentul perfect pentru a pune laolalta, intr-o
atmosfera magnifica, vinuri memorabile si oameni remarcabili care au facut din
visurile lor realitati augmentate.

Timp de 10 ani am oferit o noua sansa culorilor si aromelor pastrate tainic pentru
incantarea simturilor juratilor. lar astazi, sarbatorim cu incantare un deceniu
de pasiune pentru vinul roménesc, timp in care aceasta competitie, unica in
Romania, a devenit un reper real pentru comunitatea viticola.

Inceputul a fost plin de emotie si prima editie a prins viatd in 2016, din dorinta de
a pune in lumina povestile producatorilor mici si mijlocii, alaturi de profesionistii
care pun suflet in meseria lor. Ne-au fost alaturi viticultori si oenologi, iubitori
de vinuri autentice, participanti si castigatori, sustinatori ai vinului roméanesc.
impreund, pas cu pas si editie dupa editie, am construit acest parcurs
impresionant, de la primele trofee pana la momentele vibrante ale prezentului.

Multumim ADAR (Asociatia Degustatorilor Autorizati din Romania) pentru sprijin
si pentru profesionalismul cu care fiecare proba inscrisa in concurs a primit
pecetea efortului si calitatii producatorului.

In toti acesti ani, cu excelenti si pasiune, am ciutat s& ne adaptdm provocirilor
economice si climatice, sustindnd neincetat cu inovatie si creativitate. lar ceea
ce ne bucura enorm este faptul ca din povestile aniversare s-au nascut un vin si
o eticheta aniversare, un cerc care s-a inchis ca o amintire nerostita pana acum.

Dar povestea merge mai departe...
Noi, echipa BASF, vom continua sa aplaudam povestile de succes si dedicarea

celor care le creeaza si vom oferi solutii de ultima generatie pentru a contura
viitorul viticulturii romanesti.

Robert lonut Baicoianu




o Povesti cu vinusi somanest
(2016-2025)

2016: Lansarea concursului

* Prima editie a fost organizata de BASF in parteneriat cu Asociatia Degustatorilor
Autorizati din Romania (ADAR), care a ramas un partener de nadejde al concursului
pentru toate editiile care au urmat

e Scopul: promovarea vinurilor roménesti de calitate, produse de viticultori cu
suprafete sub 100 ha

e Structura: 4 etape regionale si o etapa finala

¢ 3 categorii de vinuri: vinuri albe, rosé, rosii

2016 - 2024: Crestere si consolidare

e incepand cu anul 2019, am creat o competitie speciald dedicata design-ului de
etichete pentru sticlele de vin

¢ in 2023, categoria vinurilor spumante a fost introdusa in concurs, in cadrul celei
de-a Vlll-a editii. Atunci au fost jurizate, in premiera, vinurile spumante alaturi de
cele linistite, iar de atunci aceasta categorie a ramas parte din competitie

e Tot in 2023, am lansat concursul de design pentru coperta catalogului de vinuri,
unde s-au inscris atat studenti de la Facultatea de Arte, cét si pasionati de desen
e Concursul a devenit un reper national pentru producatorii de vinuri

¢ Exemple de premii oferite: kit-uri de promovare a cramei, echipamente de stropit,
produse BASF pentru protectia vitei de vie

2025: Editia a X-a (aniversara)

e Categoriile premiate: vinuri albe, rosé, rosii si spumante

e in 2025, a fost prezent in marea finald Julian Bernhard Neumann, de la crama
BASF din Germania, si a oferit un premiu special pentru unul dintre vinurile finaliste
(Crama Gramma)

¢ in 2025, la editia aniversara, oenologul lustin Urucu a creat vinul aniversar BASF
(Negru de Dragasani).

e Competitia ,,Cea mai frumoasa eticheta” a oferit publicului larg posibilitatea
sa voteze design-ul etichetei preferate din cele 27 de vinuri castigatoare din anii
anteriori

¢ 10 ani de excelenta in viticultura si in vinificatie

¢ 10 ani in care am fost prezenti in plantatiile cu vita de vie, dar si in crame, in acel
spatiu viu al creativitatii

ivew celon 10 ani
(2016-2025)
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(210 editi
oK regiuni viticole

[ 3 40 etape regionale
[ ) 10 etape finale

(3 3.700 vinuri (inclusiv spumante) inscrise in concurs

() 1.200 crame participante

(3 8.750 litri de vin (inclusiv spumante) degustati

(3 171.000 € - valoarea premiilor

(3 308 membri ai juriului




Georgel Costaclie — vicepesedinte ADAR

10 ani de ,Povesti cu vinuri roméanesti” inseamna mai mult decat
o competitie - semnifica o comunitate, o traditie si o celebrare a
excelentei in vinificatia romaneasca.

De-a lungul tuturor editiilor, un nume a fost constant prezent in juriu
- Georgel Costache, vicepresedinte ADAR, degustator autorizat si
promotor al vinului romanesc de calitate.

Cu ocazia editiei aniversare, am stat de vorba cu domnia sa despre
evolutia concursului, despre vinurile roméanesti si despre rolul pe care
il joaca astfel de initiative in dezvoltarea pietei autohtone.

Ce a insemnat pentru dvs. sa fiti presedintele juriului in cadrul acestui
concurs, an de an? Cum ati perceput responsabilitatea acestui rol?

Pentru mine, a fi presedintele juriului in cadrul ,,Povesti cu vinuri romanesti” a fost
mai mult decéat o functie - a fost un angajament fata de calitatea vinului roméanesc
si fatd de oamenii care il produc cu pasiune. Am simtit de la inceput ca acest
concurs are o misiune aparte: aceea de a aduce in lumina vinuri autentice, uneori
din crame mici, dar cu povesti mari. Responsabilitatea acestui rol a fost dubla:
pe de o parte, sa asigur un proces de jurizare riguros, echitabil si profesionist, iar
pe de alta parte, sa ofer incredere si validare producatorilor care poate nu au mai
avut ocazia sa fie evaluati intr-un cadru oficial. Faptul ca am fost prezent in toate
cele 10 editii, mi-a permis sa vad dezvoltarea acestui proiect si sa contribui la
consolidarea lui ca reper in lumea vinului roméanesc.

Privind in urma la cele 10 editii ale concursului, cum ati descrie evolutia
vinurilor inscrise si a producatorilor participanti? Ce v-a surprins cel mai
mult?

Evolutia a fost spectaculoasa. La inceput, multi producatori veneau cu retineri, cu
vinuri bune, dar fara increderea ca pot concura la nivel inalt. Astazi, vinurile inscrise
sunt tot mai rafinate, bine lucrate, cu o identitate clara. M-a surprins placut faptul
ca, an de an, am descoperit vinuri exceptionale, care ar putea concura cu succes
la marile competitii internationale. Multi dintre acesti producatori nici nu realizau
ce valoare au in portofoliu pana nu au primit validarea juriului.

Cum considerati ca a influentat ,,Povesti cu vinuri romanesti” piata autohtona
de vin? Ati observat schimbari in modul in care cramele se prezinta sau isi
construiesc brandul?

Concursul a avut un rol catalizator. A oferit o scena pe care cramele au putut
sa-si spuna povestea, sa-si arate vinurile si sa primeasca feedback profesionist.
Multi producatori au inceput sa acorde mai multa atentie nu doar vinului in sine,
ci si modului in care il prezinta — eticheta, povestea, ambalajul, comunicarea. Am
vazut o maturizare a pietei, o trecere de la ,facem vin bun” la ,cream o experienta
completa pentru consumator”. In plus, faptul ca vinurile sunt jurizate de degustatori
autorizati ADAR le ofera o validare care conteaza in fata distribuitorilor, somelierilor
si chiar a pietei internationale.

Ce calitati trebuie sa aiba un degustator profesionist pentru a evalua corect
si cu sensibilitate un vin? Este mai mult stiinta sau arta?

Este o simbioza intre stiinta si arta. Degustatorul trebuie sa aiba o baza solida de
cunostinte — despre chimia vinului, despre defecte, despre stiluri si tehnici de
vinificatie. Dar, in acelasi timp, trebuie sa aiba o sensibilitate aparte, o capacitate de
a percepe nuantele, de a intelege intentia vinificatorului. Este nevoie de discipling,

dar si de empatie. Un degustator bun analizeaza, si interpreteaza. El trebuie sa fie
capabil sa vada dincolo de cifre si scoruri, sa simta daca un vin are suflet, daca
transmite ceva. Si, mai ales, sa fie echilibrat, sa nu judece doar dupa preferinte
personale, ci dupa criterii obiective.

Ce soiuri autohtone considerati ca au un potential deosebit si merita mai
multa promovare, atat in Romania, cat si international?

Feteasca Neagra este, faraindoiala, vedeta vinului romanesc. Este un soi care poate
da vinuri complexe, elegante, cu personalitate. Dar si Feteasca Regala, Feteasca
Alba, Busuioaca de Bohotin, Negru de Dragasani sau Tamaioasa Roméneasca au
un potential urias. Ce le lipseste, uneori, este o promovare coerenta si o pozitionare
clara pe piata internationalda. Avem soiuri care pot concura cu succes cu cele din
Franta, Italia sau Spania, dar trebuie sa le prezentam cu incredere, cu poveste si
cu identitate. Romania are un terroir divers si generos, trebuie doar sa-I valorificam
cu inteligenta si consecventa.

Daca ar fi sa transmiteti un mesaj producatorilor care au participat de-a
lungul anilor la competitia ,,Povesti cu vinuri roméanesti”, care ar fi acela?

Le-as spune sa continue cu aceeasi pasiune si curaj. Sa creada in vinurile lor,
sa investeasca in calitate si in poveste. Concursul ,,Povesti cu vinuri roméanesti”
le-a aratat ca sunt pe drumul cel bun, acum ei trebuie sa continue aceasta cale
si sa se dezvolte si mai mult, si mai frumos. Roménia are vinuri extraordinare, iar
producatorii sunt cei care le dau viata. Sa nu uite ca fiecare sticla de vin este o
carte de vizita a terroir-ului roméanesc.




Eticheta este un element foarte important pentru identitatea unui vin, pentru
diferentierea lui pe piata.

Astfel, In 2025 am organizat o competitie intitulata ,,Cea mai frumoasa eticheta”,
care s-a desfasurat pe pagina noastra de Facebook si unde publicul larg a votat
eticheta preferata.

Au fost inscrise doar etichetele castigatoare ale celor mai bune vinuri din editiile
anterioare. Astfel, in aceasta competitie, au fost inscrise 27 de etichete de vin.

Gy

Castigatoarea marii finale a categoriei ,,Cea mai frumoasa eticheta”, aleasa
de fanii paginii de Facebook BASF Agricultural Solutions, este: Crama Bratu,
Feteasca Regala, 2022, sec.
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Ce inseamna pentru dumneavoastra sa castigati premiul pentru ,,Cea mai frumoasa eticheta a
unei sticle de vin” la editia aniversara ,,Povesti cu vinuri roméanesti”?

Pentru noi, acest premiu reprezintd mai mult decét o recunoastere estetica, este o validare a felului
in care povestea Cramei Bratu reuseste s ajunga la consumator inca din primul contact vizual. Este
o confirmare ca emotia, traditia si valorile pe care le-am pus in spatele acestui vin au fost percepute
si apreciate. La aceasta editie aniversard, unde competitia si atentia publicului sunt cu atat mai mari,
distinctia are un impact simbolic puternic: ne arata ca drumul pe care |-am ales este unul autentic si
apreciat.

Privind in urma, cum credeti ca s-a schimbat rolul etichetei in alegerea vinului de catre
consumator?

Dacé acum un deceniu eticheta era privitd mai ales functional, astazi ea este considerata ca fiind
un instrument de comunicare in adevaratul sens al cuvantului. Consumatorul are acces la mult mai
multe optiuni, iar eticheta devine, adesea, primul filtru de selectie. Ea informeaza, seduce, imprima
personalitate, ofera context cultural si creeaza o legatura emotionald. Putem spune ca, in multe situatii,
eticheta a devenit povestea vinului spusa in cateva secunde. lar daca povestea rezoneaza, sticla are
sanse reale sa fie aleasa.

in ultimul deceniu, ati simtit presiunea de a adapta designul etichetelor la tendintele pietei?
Care au fost cele mai mari provocari?

Da, cu siguranta. Piata s-a modernizat, iar consumatorii sunt tot mai atenti la detaliu, minimalism,
povestea redata vizual. Provocarea principala a fost sa gasim echilibrul intre noi perspective si
identitate.

Nu dorim sd@ urmam tendintele doar de dragul schimbarii, provocarea este sa ramanem relevanti
fard a pierde elementele care ne definesc ca brand. O alta dificultate a fost integrarea informatiilor
obligatorii intr-un mod armonios, firé a incarca designul. in plus, trecerea spre materiale premium sau
sustenabile implica si provocari logistice, de buget, pe care a trebuit sa le gestionam atent.

In plan nu foarte indepértat, va urma o diferentiere mai accentuatd a gamelor de vinuri pe care crama
noastra le produce. Vom asista practic la o restilizare a intregului portofoliu, insa nu intru foarte mult
in detaliu pentru a permite povestii sa se dezvaluie treptat, prin surprize.

Daca ar fi sa descrieti eticheta castigatoare in trei cuvinte care s reflecte identitatea vinului
Cramei Bratu, care ar fi acestea?
Sensibila — Eleganta — Memorabila

Ce sfat ati da unui producator care isi doreste sa investeasca in imaginea brandului?
Sa porneasca de la esentd, nu de la tendinte. O imagine coerenta se construieste in timp si trebuie sa
reflecte valorile reale ale cramei, nu doar un concept grafic frumos. Recomandéam investitii in trei directii:

1. Claritate in mesaj — Consumatorul trebuie sa inteleaga imediat ce il diferentiaza in piata.

2. Coerenta vizuald — Fiecare element al brandului, de la eticheta la experienta de degustare, trebuie
sa vorbeasca aceeasi limba.

3. Profesionisti dedicati — Colaborarea cu designeri si specialisti in branding poate transforma un
produs bun intr-un produs memorabil.




Concursul ,,Povesti cu vinuri romanesti” este un adevarat punct de intalnire
intre traditie, inovatie si excelenta. Viticultorii au nevoie de un partener de
incredere care sa le asigure cele mai bune recomandari tehnice si solutii
pentru cultura vitei de vie. lar echipa de vanzari BASF joaca un rol crucial in
acest proces.

Concursul este un proiect de suflet, care nu ar exista fara implicarea si
seriozitatea oamenilor.

Echipa BASF a facut posibila magia din fiecare an a Povestilor.
Ce a insemnat ,,Povesti cu vinuri romanesti” pentru fiecare dintre ei?

Podteneviat

In fiecare poveste de succes, in fiecare vie roméaneascé, se regdseste un parteneriat
robust, viu.

Carmen Stoica
Regiunea Moldovei

La BASF, suntem mandri si recunoscatori sa fim parte din aceste povesti, sa ne
alaturam viticultorilor nostri intr-o calatorie plina de provocari, pasiune si curaj.

Pentru ca succesul nu este pur intamplator, ci este rodul implicarii, inovatiei si
curajului.

Anamaria Cobirzan
Regiunea Dobrogea si Buzau

Incredoe
»Povesti cu vinuri romanesti” este despre oameni care au incredere in traditie, in

progres, in sine si in ceilalti.

La BASF, onoram si cultivam aceasta incredere in fiecare zi.

Crina Antal @ .

Regiunea Oltenia si Prahova

»Povesti cu vinuri romanesti” este o melodie a pasiunii: pasiunea viticultorilor, a
oenologilor, a iubitorilor de vin.

La BASF, punem pasiune in tot ce facem pentru a fi un sprijin real si constant
pentru producatorii romani.

Mihail Manolache
Regiunea Banat si Transilvania

%’%iuxne

Vinul bun porneste din viziunea celor care il creeaza. Noi suntem aici sa sprijinim
aceasta viziune, printr-o tehnologie complexa de protectie a vitei de vie Pentru
vinuri de poveste, care incanta simturile si incalzesc inimile.

Comunitate

»Povesti cu vinuri roméanesti” uneste oameni profund dedicati meseriei lor. Suntem -
onorati sa fim parte din aceasta comunitate care cultiva mai mult decét vita de vie .
— cultiva povesti si legaturi umane care dainuie in timp. .

Narcis Duma
Regiunea Banat
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Organizare si conditii de participare

Principalele categorii de premiere sunt:
- Categoria vinuri linistite albe, rosé, rosii;
- Categoria vinurilor spumante

Conditiile de participare la concursul ,,Povesti cu vinuri roméanesti” in 2025 au
fost urmatoarele:

- suprafata cultivata cu vita de vie sa nu depaseasca 100 de hectare

- probele de vin inscrise puteau fi din 2022, 2023, 2024 (cu exceptia celor rosii, unde
puteau fi inscrise probe cu o vechime de 5 ani, asadar vinuri produse incepand cu
anul 2020)

- vinurile spumante nu au avut limita de suprafata cultivata

- fiecare crama participanta a putut inscrie maximum 3 probe de vin linistit sau
spumant.

4 etape regionale si o etapa finala

Competitia s-a desfasurat in cadrul a 4 etape regionale, ce au avut loc in Moldova,
Dobrogea si Buzau, Oltenia si Prahova, Banat si Transilvania.

Cele 36 de vinuri finaliste au fost jurizate in cadrul etapei nationale, organizata la
Brasov.

Jurizarea vinurilor

Jurizarea probelor de vin inscrise in concursul ,,Povesti cu vinuri roméanesti” este
asigurata de degustatori experti, membri ai Asociatiei Degustéatorilor Autorizati din
Roménia (ADAR).

Asociatia este recunoscuta ca organizatie profesionala reprezentativa in analiza
senzoriala a vinurilor si bauturilor alcoolice din Roméania. ADAR reuneste 138 de
specialisti ai sectorului vitivinicol, din toata tara si selecteaza permanent cei mai buni
degustatori autorizati pentru participarea in comisiile de jurizare ale concursurilor de
profil.

Inca din 2016, Asociatia Degustatorilor Autorizati din Romania a acordat un sprijin
valoros companiei BASF in efortul organizariii concursului ,Povesti cu vinuri
romanesti”, la nivel national, in Thcercarea de a oferi o evaluare obiectiva a calitatii
vinurilor inscrise Th concurs.

Cum se evalueaza vinurile?

Pentru a oferi maximum de obiectivitate in evaluarea vinurilor, comisia de jurizare
utilizeaza normele sistemului international de evaluare, stabilite de Organizatia
Internationald a Viei si Vinului (OIVV).

Aceste norme sunt folosite la toate concursurile internationale de vinuri.
Sistemul de punctaj folosit de OIVV este de pana la 100 de puncte. O proba de
vin este evaluata de fiecare membru al juriului. Se elimina nota maxima, respectiv
nota minima, apoi se face media aritmetica a notelor ramase. Rezultatul reprezinta
nota finala pe care o primeste fiecare proba de vin sau vin spumant.

Reguli de evaluare

Ordinea degustarii se respecta cu strictete. intai se evalueazi vinurile albe,
apoi cele rosé si apoi cele rosii. in cadrul jurizdrii de la marea finald, vinurile
spumante au fost jurizate ultimele.

Toate probele sunt evaluate in orb. Niciun membru al juriului nu cunoaste la
momentul evaluarii carui concurent ii apartine proba respectiva.

Examinarea se face din punct de vedere vizual, olfactiv si gustativ.

Modul de acordare a punctelor:

- Vizual: Limpiditate si aspect - se pot acorda maximum 15 puncte;

- Olfactiv: Tipicitate, intensitate si calitate - se pot acorda maximum 30 de puncte;
-Gustativ: Intensitate, tipicitate, persistenta gustativa si calitate - se pot acorda
maximum 44 de puncte;

- Evaluarea globala - se pot acorda maximum 11 puncte.

Premiile oferite de BASF

Fiecare vin linistit castigator, respectiv vin spumant, care a obtinut Locul | la
etapa nationalda a competitiei, a primit un premiu in valoare de 5.000 euro, format
din produse BASF pentru protectia vitei de vie.
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Vinuri
roseé:

CRAMA SERVE CRAMA HAMANGIA
Sauvignon Blanc + Merlot +
Chardonnay + Cabernet Sauvignon,
Riesling de Rhin, 2024, demisec
sec, 2024

Juriul din marea finala a fost format din urmatorii membri:

Presedintele juriului:
Georgel Costache

Membri:

Viorel Andronic

Cosmin Popescu

Lucia Jidveian

Mihai Banita

Petrica Badea

Julian Bernhard Neumann

UWVEE PANDORS

CRAMA PANDORA
Cabernet Sauvignon +
Feteasca Neagra +
Merlot, 2021, sec

.,

SILVANIA

PODGORIA SILVANIA

Blanc de Blancs,
brut




Juriu:

PRESEDINTE:

Georgel Costache

MEMBRII:
Viorel Andronic
llie Ciomaga
Cristian Tudor

Andrei Movila




Proprietar
Doru Simiz Cabernet Sauvignon + Feteasca
Neagra + Merlot, 2021, sec
Oenolog CATEGORIE VINURI ROSII
Florin Manoliu P
L Un vin puternic in ale carui arome detectdam fruct
Suprafata viticola rosu copt, dar si cafea proaspat macinata.
45 ha
o Ciocolata amaruie, condimentele, prunele, vanilia
Soiuri cultivate si lemnul dulce se impletesc in gustul acestui vin
Soiuri albe: Sauvignon Blanc, Chardonnay, Sarba, Taméioasa Roméaneasca echilibrat, cu taninuri moi si un postgust complex
Soiuri rosii: Cabernet Sauvignon, Feteasca Neagra, Merlot si prelung. '
Anul infiintarii cramei Arome
2004
S @ D e,
5 ; = Ciocolatd Prune Vanilie  Lemn dulce
Adresd WVEE PANDORA
Sat Budesti, Comuna Cotesti, Judetul Vrancea P
Website
www.cramapandora.ro
Sauvignon Blanc, 2024, sec
CATEGORIE VINURI ALBE
®
Acest Sauvignon Blanc este un vin care va
raspunde tuturor exigentelor. Sunt semnificative si
impresionante aromele sale de soc si iasomie.
La nivel gustativ, resimtim totodata ardeiul gras,
socul si ananasul.
s 1 Arome
ey e
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Crama Frndora

FLORIN MANOLIU - OENOLOG Trririiiiiiiiiiiiiioe

Ce a insemnat pentru dvs. castigarea Locului | la categoria ,,Cel mai bun vin rosu” in marea
finala a celei de-a zecea editii a concursului ,,Povesti cu vinuri roméanesti”?

Pentru mine, castigarea acestui premiu este mult mai mult decét o simpla validare a muncii echipei
Cramei Pandora, este o dovada ¢4, in ciuda faptului ca suntem o crama tanara, de 5 ani pe piata, am
reusit s& punem pe masd un vin care raspunde standardelor de calitate si surprinde prin modernism.

fn mod special, acest premiu pentru Cuvée Pandora Rosu este un simbol al pasiunii si al dedicarii
noastre fata de vinul de calitate. Ne da incredere sa mergem mai departe pe calea noastrd, sa
experimentdm cu cupaje inedite si sa ne adresam unui public care apreciaza vinurile premium. Am
adoptat un stil de vinificatie din ,lumea noud”, mai curajos, mai deschis catre noutate.

La céte editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

Am participat (momentan) la 4 editii ale concursului.

Pentru noi, ,Povesti cu vinuri roménesti” este un loc de intéinire al celor mai bune crame, un loc
in care vinurile noastre pot fi apreciate intr-un cadru profesionist, dar si un prilej de a invata din
fiecare feedback primit. Fiecare editie a fost o oportunitate de a invéta, de a creste si de a demonstra
cd, desi suntem la inceput de drum, suntem capabili sa facem vinuri care raspund unor standarde
internationale.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri romanesti” de-a lungul anilor?

Am observat o evolutie spectaculoasa in fiecare an, atat in ceea ce priveste diversitatea vinurilor
inscrise, cat si in ceea ce priveste calitatea acestora. Competitia a devenit un adevérat barometru
pentru industria vinului din Romania, iar aceasta e o veste buna pentru noi toti.

Faptul ca vinurile moderne, inovatoare, care nu se bazeaza pe traditionalism, au inceput sa castige
tot mai multa apreciere, ma bucura nespus. Este un semn ca si consumatorii incep sé inteleaga si sa
aprecieze directiile mai curajoase ale vinificatiei.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Romania?

Cred ca impactul real al acestei competitii este acela ca fti ofera un context sincer de validare. Nu
doar printr-o medalie, ci prin faptul ca vinul tau trece prin filtrul unor oameni care cunosc foarte bine
vinul romanesc. Pentru o crama tanara si boutique, cum este Pandora, un astfel de premiu inseamna
vizibilitate si confirmarea ca directia pe care am ales-o, aceea de vinuri moderne, indraznete, premium,
este apreciata si inteleasa aici, acasa.

lar pentru industrie, fiecare crama care ridica nivelul ii trage si pe ceilalti in sus, ceea ce nu poate decat
sa ne bucure pe tofi.

Cum ati caracteriza schimbarile din industria vinului romanesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmétorii 10 ani?

Ultimul deceniu a fost, din perspectiva mea, unul de maturizare acceleratd a vinului roméanesc.
Am trecut de etapa in care accentul era pus doar pe productie si volum, si am inceput sa lucram
cu adevarat pentru expresia terroir-ului, pentru echilibrul vinului. Tehnologiile moderne, accesul la
tendintele internationale si dorinta tinerelor crame de a inova au schimbat radical peisajul.

Tn urmétorii 10 ani, cred ¢ provocarea nu va fi sa facem vinuri bune, asta stim deja sa facem, ci sa gésim
coerentd in stil, s ne asumam identitatea si sa comunicam clar cine suntem ca taré producatoare.
Daca vom reusi sa pastram acest echilibru intre inovatie si consecventd, intre creativitate si rigoare
tehnica, atunci vinul romanesc va fi respectat si cautat in mod constant pe piata.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?
Pentru mine, acest deceniu a fost o perioada in care experienta acumulata in ani de vinificatie s-a
intélnit cu energia si curajul unei crame tinere, cum este Pandora.

Profesional, a fost o tranzitie de la a lucra cu vinuri deja consacrate, la a construi de la zero o
identitate si un stil propriu, lucru extrem de provocator, dar si satisfacator.

Personal, m-am reconectat cu bucuria autentica a meseriei, cu acea emotie pe care o simti cand
vezi ca tot ce ai creat in vie si in crama ajunge sa fie apreciat si sa aduca placere oamenilor. A fost
un deceniu in care am muncit mult, dar am si crescut mult, ca om si ca oenolog.

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?

Ar fi povestea unei crame tinere, dar cu suflet mare, care a ales sa nu mearga pe cararile batatorite
ale traditiei, ci sa-si croiasca propriul drum. O crama boutique, nascuté din dorinta de a aduce pe
piatd vinuri premium, moderne, cu personalitate, vinuri care surprind prin cupaje indraznete si
expresii curate ale soiurilor.

Povestea ar incepe in vie, acolo unde fiecare rand de vita e lucrat cu atentie si rabdare, ar continua
in crama, unde stiinta si intuitia se impletesc, si s-ar incheia in momentul in care vinul ajunge in
pahar, iar cineva il degusta si zambeste.

Este 0 poveste despre curaj, despre placerea de a experimenta, despre bucuria de a oferi lumii
vinuri care nu doar se beau, ci se traiesc.
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Proprietar
Carmen Spranceana

Oenolog
lustin Urucu

Suprafata viticola
85 ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Muscat Ottonel, Sauvignon Blanc, Chardonnay, Riesling Italian, Feteasca Regala,
Feteascd Albd, Traminer, Muscat Giallo, Sarba

Soiuri rosii: Cabernet Sauvignon, Merlot, Feteasca Neagra

Anul infiintarii cramei
2017

Adresa
DN2L, comuna Straoane 627325, Judetul Vrancea

Website
WWW.mosiapanciu.ro

SAUVIGNON BLANC

2004

Sauvignon Blanc, 2023, sec
CATEGORIE VINURI ALBE

Aromele proaspete de citrice si limetd, se
dezvaluie treptat, completate de mere verzi si
nuante subtile de fagure de miere.

Vinul se remarca printr-o culoare galben-pai
stralucitoare.

Gustul este vibrant si echilibrat, cu o aciditate
vivace care amplifica notele fructate.

O

Citrice Mere verzi Miere Soc

Arome




MARIUS PRICOPE - ADMINISTRATOR Trrriiiiiiiiiiiiin

La cate editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

Pana acum am participat la 5 editii.

Sunt prezent la acest concurs din dorinta de a-mi testa creativitatea, de a pune in evidenta acea
legatura profunda dintre vin si emotie. E si 0 ocazie de a vedea cum se pozitioneaza vinul din povestea
mea alaturi de alte vinuri roménesti - intr-un spatiu in care traditia intalneste originalitatea.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri roménesti” de-a lungul anilor?
Competitia a stimulat adoptarea tehnologiilor moderne, atentia cétre bune practici de vinificatie i
investitiile in protectia culturilor, contribuind la vinuri mai consistente si expresive.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Romania?

Promovand cramele mai mici, cele cu pand la 100 ha, a devenit un suport concret pentru dezvoltarea
brandurilor locale.

Cum ati caracteriza schimbarile din industria vinului roménesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmétorii 10 ani?

in ultimul deceniu am observat multe imbuntatiri, precum:

o Calitate in continua crestere;

© Respect crescut pentru soiurile autohtone;

 Deschidere catre export si piete internationale;

o Cresterea turismului oenologic;

e Digitalizare si comunicare moderna.

in urmatorii 10 ani ma astept sa vedem urmatoarele schimbri:
e Consolidarea unei identitati clare pe piata globala;

e Cresterea sustenabilitatii si tranzitia catre vinuri ecologice;

o Investitie in educatie si formare;

e Acces mai larg la pietele internationale;

o |ntegrarea vinului in cultura urbana tanara.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?
Pentru mine, ultimul deceniu a fost ca un vin bun: a avut nevoie de timp ca sa se aseze, de munca

pentru a-I forma si de curaj pentru a-l imparti cu ceilali. ((I 2 ( o ( E ° ( ) ( ’ °
Profesional m-a crescut, personal m-a asezat. mwe (49

lar acum sunt pregétit pentru urmétorul deceniu - cu paharul plin si privirea limpede.
@ML CoU LML VN T v covud nevote

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?
Sunt un Sauvignon Blanc cu radacini adanci si cu stralucirea inceputurilor.

L] v v
Povestea mea este despre claritate, despre lucruri simple care raméan, despre autenticitate cu tonuri ()(2/ W (VYO VIKY Y a/ye)‘é(e ) & wmaumme v
)

Verzi.

Si las in urma experienta unei emotii adevarate. C o ‘ ) o
Nu sunt un vin care se cere explicat. Y\R/V\b\/“/ A— ’g/\/ Wl% YLQM)b\/lN
Sunt un vin care se traieste.




Proprietar
Andreea si Gabriel Buzila

Oenolog
Gabriel Buzila

Suprafata viticola
11 ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Zghihara de Husi, Feteasca Regald, Tamaioasa Roméneasca, Sauvignon Blanc
Soiuri rosé: Busuioaca de Bohotin

Soiuri rosii: Feteasca Neagra

Feteasca Regala +
Tamaioasa Romaneasca, 2024, sec
CATEGORIE VINURI ALBE

@
Anul infiintarii cramei Soiuri pure, combinate cu grija si in secret se pun
2022 reciproc in valoare, dand nastere unui buchet
armonios ce emand arome intense de flori albe si
Adresa fructe tropicale.

Husi, Soseaua Husi/Padureni, Judetul Vaslui
0 caldtorie senzoriald unicd si memorabila,
dedicatd celor care prefuiesc calitatea.

Arome

3
<
&5

Ananas  Mango  Pepene galben  Flori albe

BECIUL
ANCUNS

Cupaj Alb Premium'

Husi

Edifie limitat2




GABRIEL BUZILA - OENOLOG Trririiiiiiiiiiiiiioe

La céte editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

Este prima editie la care participam si am facut-o din dorinta de a spune povestea vinurilor noastre
unui public mai larg, pasionat si curios. Ne-am inscris in aceasta competitie pentru ca ne-am regasit
in spiritul ei — o celebrare a vinurilor romanesti cu personalitate, a camenilor din spatele cramelor si a
povestilor autentice. A fost 0 oportunitate frumoasa de a ne face cunoscut stilul, filosofia si identitatea.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri roménesti” de-a lungul anilor?

Chiar daca este prima noastra participare, am urmarit competitia in anii anteriori si am observat cum
a crescut de la o editie la alta — atat in calitatea organizarii, cat si in diversitatea cramelor participante.
Este o competitie care a reusit sa construiasca o comunitate in jurul vinului romanesc si sd creeze
un spatiu de exprimare pentru crame mici, medii sau consacrate, toate fiind abordate pe picior de
egalitate.

Apreciem mult faptul ca se pune accent si pe poveste, pe langa performanta tehnica.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Romania?

0 astfel de competitie aduce un beneficiu real pentru imaginea unei crame, mai ales pentru cele aflate
in faza de afirmare. Prin expunerea pe care o ofera, ajuta la construirea unui brand autentic si apropiat
de consumator. Dincolo de vizibilitatea locald, credem ca dezvoltarea industriei vinului in Roméania
depinde tot mai mult de capacitatea noastra colectiva de a ne face cunoscuti la nivel international
— prin vinuri bune, dar si prin povesti convingatoare, consecventa si colaborare intre crame. Astfel
de proiecte pot fi un punct de plecare pentru a contura un brand de tard in jurul vinului roménesc,
plurivalent si cu mult potential.

Cum ati caracteriza schimbarile din industria vinului roméanesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmatorii 10 ani?

Ultimii 10 ani au adus o efervescenta vizibild: investitii in tehnologie, cresterea calitatii, aparitia multor
crame mici si mijlocii, diversificarea stilurilor si un interes tot mai mare pentru soiurile romanesti. in
urmatorii 10 ani, ar trebui sa urmarim coerenta: comunicare mai clara si unitara, investitii in educatia
consumatorului, promovarea terroir-ului si a identitatii fiecarei zone. Piata are nevoie si de consolidare
— parteneriate, initiative comune, dar si de curajul de a iesi mai mult in afara tarii cu vinurile noastre.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?
A fost un deceniu de constructie — cu planuri ambitioase, provocari si lectii.

Profesional, am pus bazele unei crame care a pornit din pasiune si se dezvolta pas cu pas, cu
respect pentru naturd, pentru vin si pentru consumator.

Personal, a fost o perioada de maturizare, in care am invatat ce inseamna perseverenta, rdbdarea si
satisfactia lucrului bine facut. Vinul ne-a invatat cd tot ce e autentic are nevoie de timp.

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?
Ar fi o poveste despre curaj si echilibru.

Este vorba despre curajul de a porni de la zero, de a crede intr-un vis si de a da glas unui loc, Husi,
cu istoria, terroir-ul si potentialul sdu. La care se adauga echilibrul dintre traditie si modernitate,
dintre munca si inspiratie.

Este o poveste spusd in fiecare pahar, prin arome si texturd, dar si in fiecare vizita la cramd, in
fiecare discutie sincera cu cei care ne trec pragul si degusta vinul.
Vinul nostru vrea sa isi puna amprenta si sa ofere o experienta senzoriala remarcabila.

Cste o wwvy\ebd}w wi.. ))@we/s}b'v
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Ciama Gramma

Proprietar
Familia Olteanu

Oenolog
Mihai Focea

Suprafata viticola
22 ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Feteasca Alba, Aligoté, Feteasca Regald, Sauvignon Blanc

Soiuri rosé: Busuioaca de Bohotin
Soiuri rosii: Feteasca Neagrd, Merlot

Anul infiintarii cramei
2009

Adresa

Strada Sfantul llie nr. 95, Sat Visan, Comuna Barnova, Judetul lasi

Website
WWW.grammawines.ro

Feteasca Neagra, 2023, sec

CATEGORIE VINURI ROSII

D

Prune

0 culoare rubinie intensa, profunda, anunta
structura complexa a acestui vin.

Aromele de fructe negre confiate, prune uscate si
cirese amare sunt completate de nuante elegante
de ciocolata neagra, piele fina, tutun matur si
condimente exotice.

Pe palatin, vinul dezvaluie o densitate catifelata,
taninuri ferme si un postgust lung, intens si rafinat.

Arome

bH & &

Cirese amare Ciocolatd amard Scortisoard

Cabernet Sauvignon, 2024, sec
CATEGORIE VINURI ROSE

Un Cabernet Sauvignon rosé demisec, rafinat si
echilibrat, creat pentru momentele in care vinul
devine mai mult decét o bauturad — o experienta, o
emotie, un pretext pentru conversatie.

Cu arome delicate de capsune, zmeurd si piersici
albe, completate de note subtile de flori de camp
si condimente fine, acest vin surprinde prin
prospetimea sa revigorantd, aciditatea echilibrata
Si un postgust elegant si prelungit.

Arome
Capsune Zmeurd Piersici Piper alb

Cabernet Sauvignon + Feteasca
Neagra + Busuioaca de Bohotin,
2024, demisec )
CATEGORIE VINURI ROSE

Un rosé sofisticat, obtinut din 3 soiuri, unde
aromele fine de capsune, zmeura si flori de camp
se impletesc armonios cu aciditatea vibranta si
textura catifelata.

Un vin proaspat, echilibrat, cu un postgust lung si
revigorant.

Arome

O &8 w ©

Capsune Zmeurd  Flori de cdmp  Trandafir




Cuama Gramana

MIHAI FOCEA - OENOLOG Trririiiiiiiiiiiiiioe

La céte editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

Prima noastra participare la concursul ,Povesti cu vinuri roménesti” a fost in anul 2017, iar din acel
moment am participat la toate editiile organizate de BASF. Tinem sa va multumim pe aceasta cale
pentru organizarea acestui concurs dedicat cramelor mici si, in special, doamnei Carmen Stoica,
pentru entuziasmul si determinarea cu care ne mobilizeaza in fiecare an sa inscriem vinurile noastre
la acest minunat eveniment.

Pentru orice crama este foarte important sa participe la cat mai multe concursuri sau evenimente
legate de vin, pentru a-si evalua productia in fiecare an.

Rigoarea si profesionalismul organizatorilor ne determina ca, an de an, sa inscriem vinurile la acest
concurs, observand totodatd evolutia noastra, cat si nivelul de calitate al vinurilor obtinute de alti
producatori din Roménia.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri roménesti” de-a lungul anilor?
3 cuvinte cheie sunt definitorii: profesionalism, evolutie, revolutie.

An de an ati incercat sa revolutionati lumea vinului din Romania, datorita profesionalismului de care
ati dat dovada.

In ceea ce priveste vinul romanesc, dupa un deceniu de ,,Povesti cu vinuri romanesti”, mentionez
cétiva piloni importanti: un numar din ce n ce mai mare de crame inscrise in concurs, promovarea
ampla a vinurilor, juriul profesionist, experienta in sine a participarii la evenimente — toate au conturat
o frumoasa dezvoltare a acestei competitii.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Romania?

Cuvantul cheie ar fi Validare. Este foarte important ca o comisie obiectiva sa ne confirme calitatea.
Am un citat care mi-a ramas in minte: ,, Orice produs genial, din punct de vedere ingineresc, nu face 2
bani fara marketing”. Altfel spus, degeaba ne dam silinta sa obtinem o calitate tot mai buna, daca nu
comunicam acest lucru. Prin orice mod.

Cum ati caracteriza schimbarile din industria vinului romanesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmatorii 10 ani?
Roménia a iesit din adolescenta viticola si vinicola.

Urmeaza varsta la care nu mai imitdm pe nimeni si livrdm constant stil roméanesc, curat, modern, cu
soiuri autohtone si respect fata de pamant.

Dacé pastram disciplina si curajul, in 10 ani nu ne mai intrebam ,,ne cunoaste lumea?”, ci ,,avem
destule sticle?”.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?

Acest ultim deceniu a insemnat evolutie.

Pot spune ca am crescut si ma identific cu ,Povesti cu vinuri roméanesti” atat profesional, cat
si personal, imbogatindu-mi portofoliul de vinuri premium. lar intemeierea unei familii frumoase,
odata cu prima participare la acest minunat eveniment, a fost un inceput deosebit.

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?
LVinul, un mod de viata” - acesta ar fi titlul povesti.

Despre vin as putea spune ca este un ,mod de viata”. Daca traiesti in armonie, prietenie, echilibru,
ai toate perspectivele sa ai o ,viatd” sanatoasa, plina de impliniri si realizéri marete. La fel este si
cu vinul: incepand de la momentul culesului strugurilor si pand in momentul in care acesta ajunge
in paharele consumatorului final, pasiunea si implicarea nu trebuie sa lipseasca.

Bucuria oamenilor atunci cand degusta vinurile ne incununeaza munca.

Vinurile pe care le-am creat pot aduna diferiti oameni la aceeasi masa, diferite culturi si nationalitati,
intr-un singur ,,mod de viata”.




SCDVYV Jasi

Proprietar
Statiunea de Cercetare Dezvoltare pentru Viticultura si Vinificatie - lasi

Oenolog
Ing. Sorin Muche

Suprafata viticola
75 Ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Chardonnay, Sauvignon Blanc, Feteasca alba, Feteasca Regala, Muscat Ottonel
Soiuri rosé: Busuioaca de Bohotin

Soiuri rosii: Feteasca Neagra, Cabernet Sauvignon, Arcas

Adresa
Aleea Mihail Sadoveanu nr. 48, lasi, Judetul lasi

Website
www.statiunea-viticola-iasi.ro
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Busuioaca de Bohotin, 2024, sec
CATEGORIE VINURI ROSE

Un rosé elegant si autentic, expresie rafinatd a
terroir-ului moldovenesc. Aromatic, dar vinificat in
stil sec, vinul dezvaluie un buchet floral delicat de
trandafir, bujor si floare de tei, completat subtil de
note verzi de busuioc.

Gustul este echilibrat si proaspat, cu accente

de cdpsune, piersica alba si migdala verde, iar
culoarea — un roz somon pal — cu reflexii de cuart
si aramiu deschis, tradeaza prospetimea si finetea
soiului.

Un vin distins, proaspét si sofisticat, ce surprinde
personalitatea inconfundabila a soiului Busuioaca
intr-o interpretare moderna.

Arome

& de

Capsune  Piersicd albd  Trandafir Tei




SCDVYV Jasi

CATALIN ALEXANDRU - DIRECTOR TEHNIC Trrriiiiiii

La céte editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

Am participat la mai multe editii, incepand cu primii ani ai competitiei. Ne-a motivat dorinta de a
aduce in fata unui juriu exigent si a publicului larg rezultatele muncii noastre de cercetare si vinificatie
aplicatd. Pentru o institutie de profil precum SCDVV lasi, aceastd competitie este nu doar o vitrind a
calitatii, ci si un spatiu de dialog intre traditie si inovatie.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri roménesti” de-a lungul anilor?
Concursul a crescut constant, atat in prestigiul profesional, cat si in relevanta pentru cramele din
Romania. Se simte o maturizare a intregului concept, de la selectia riguroasa a vinurilor, pana la
promovarea acestora intr-un cadru coerent, educat si bine structurat. Este un exemplu de cum se
poate construi o cultura a vinului romanesc prin consistenta si colaborare.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Romania?

Participarea, si mai ales recunoasterea, in cadrul acestei competitii contribuie semnificativ la
consolidarea reputatiei unei crame. Pentru noi, validarea unui vin, precum Busuioaca de Bohotin, sec,
inseamna recunoasterea valorii unui soi autohton reinterpretat modern. Pe plan national, competitia
stimuleaza dialogul intre crame, imbunatateste standardele si sustine diversitatea vinurilor romanesti.

Cum ati caracteriza schimbarile din industria vinului roméanesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmatorii 10 ani?

Ultimul deceniu a adus o adevarata revolutie in viticultura romaneasca: investitii in tehnologii, cresterea
calitdtii, branding mai curajos si o deschidere reala catre consumatorul informat.

In urmétorii 10 ani, cred ca este esential s& ne concentrdm pe educatia consumatorilor, consolidarea
identitatii soiurilor locale si, foarte important, adaptarea la schimbarile climatice — prin cercetare,
sustenabilitate si inovatie.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?
Pentru mine a fost un deceniu de consolidare: al cunostintelor, al colaborarilor si al identitatii
profesionale. Am avut sansa sa contribui activ la promovarea vinului romanesc prin cercetare
aplicata, dar si prin dialog deschis cu viticultori si consumatori.

Personal, a fost un timp de echilibru si de recunostinta — pentru oameni, pentru loc si pentru soiurile
care ne definesc.

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?

Din punctul meu de vedere, ar fi 0 poveste cu radacini adanci si suflet bland. Un vin care iti vorbeste
cu voce calda despre dealurile lasului, despre migala oamenilor care lucreaza vita de vie si despre
bucuria unei seri de vara cand totul pare mai simplu.

Busuioaca noastra vinificata sec nu e doar o reinterpretare a unui soi, este o punte intre traditie si
modernitate, intre cercetare si emotie.




CramaViaw Huugi 1415

Proprietar
Constantin Dulute

Oenolog
Gabriel Stoica

Suprafata viticola
100 ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Chardonnay, Sauvignon Blanc, Feteasca Regala

Soiuri rosé: Busuioaca de Bohotin

Soiuri rosii: Feteasca Neagra, Cabernet Sauvignon, Pinot Noir, Shiraz

Anul infiintarii cramei
2020

Adresa
Str. Calarasi nr. 3, Husi, Judetul Vaslui

Website
www.viahusi.ro

Cabernet Sauvignon, 2023, sec
CATEGORIE VINURI ROSII

Acest Cabernet Sauvignon din recolta anului 2023
este un vin rosu sec, cu o personalitate puternica si
elegantd, ce reflecta terroir-ul unic al Podgoriei Husi.

Prezinta o culoare rubinie intensa, cu reflexe
violacee, semn al unei atentii deosebite oferita de
creatorul sau.

La nivel olfactiv, vinul dezvaluie arome profunde
de fructe negre: coacaze, mure Si cirese amare,
completate de note subtile de piper negru,
ciocolata si lemn dulce.

Gustul este catifelat, cu o aciditate care ii confera
vivacitate. Finalul este lung si expresiv, cu note de
condimente si fructe coapte.

Arome

8 &b & 2

Mure Cirese amare Piper negru  Ciocolatéd




CramaViaw Husi 1415

GABRIEL STOICA — OENOLOG Trririiiiiii

La céte editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

In calitate de concurent, cu vinuri inscrise in concurs, este prima editie.

Am participat, ins3, la editiile anterioare, in comisiile de evaluare a vinurilor, atat la etapele regionale,
cat si la cea nationala.

In toate editiile in care am fost prezent, am avut ocazia si jurizez o multime de vinuri bune, de aceea
am decis sd particip si in calitate de concurent, avand in vedere noul proiect pe care il dezvoltam la
crama Via Husi 1415.

A fost, prin urmare, o provocare careia i-am raspuns anul acesta, inscriind probe in concurs.
Am dorit sa avem o evaluare obiectiva a vinurilor produse de noi, asadar am decis sa trec de cealalta
parte a baricadei.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri romanesti” de-a lungul anilor?
Evolutia concursului este una evidenta — daca la primele editii, producatorii erau oarecum rezervati, in
prezent numarul cramelor si al probelor prezentate a crescut, ca o confirmare a importantei acordate
evaluarii vinurilor si a validarii acestora intr-o piata extrem de competitiva.

Multi producatori au inteles importanta adaptarii la trendul pietei de vin.
Consumatorii sunt tot mai exigenti in ceea ce priveste calitatea si inovatia, fiind mai putin legati de un
produs anume.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Roméania?

Aceasta evaluare obiectiva, facuta de juriu specializat, este o etapa importanta in promovarea unei crame.
Fiecare producdtor isi poate evalua vinurile si are incredere in seriozitatea membrilor din comisiile de
evaluare, care sunt profesionisti din industria vitivinicola romaneasca.

Cramele nou intrate in industrie sau cele retehnologizate pot foarte usor sa isi promoveze noile
produse, cu eforturi minime.

De asemenea, vinurile evaluate sunt un reper pentru ceilalti producétori, care incearcd sa se inspire
din vinurile premiate.

Cum ati caracteriza schimbarile din industria vinului roméanesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmatorii 10 ani?

Industria vinului romanesc a suferit schimbari majore, in ceea ce priveste retehnologizarea cramelor,
replantarea si reconversia plantatiilor viticole.

Toate acestea au dus la o crestere spectaculoasa a calitatii vinurilor romanesti.

Noile cunostinte integrate in procesele modernizate de vinificatie, valorificarea optima a factorilor
ecopedoclimatici si nivelul ridicat de profesionalism al vinificatorilor, au determinat cresterea
competitivitatii vinurilor romanesti.

In ceea ce priveste urmétorul deceniu, dupa ce ne-am consolidat pozitia de producétor de vinuri de
calitate, provocarea este aceea de a valorifica potentialul soiurilor autohtone si a le promova intensiv,
ceea ce va constitui un atu in lupta de mentinere pe piata vinului.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?

Am acumulat cunostintele necesare si maturitate profesionala si pot spune ca obiectivele noului
proiect de la crama Via Husi 1415, de readucere in constiinta consumatorului a vinurilor de Husi,
atat linistite, cat si spumante, pot fi indeplinite.

Meseria de oenolog este incununata de producerea vinurilor spumante.

De 10 ani ma ocup in mod intensiv de producerea acestor vinuri, care in prezent creeaza o
efervescenta atat la propriu, cat si la figurat, pe piata globald a vinului.

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?

Fiecare vin spune o poveste. Mai ales vinul spumant!

Povestea vinului meu este legata de viile Podgoriei Husi, care sunt printre cele mai potrivite in
obtinerea vinurilor spumante, de crama, in care se obtin cupajele cele mai echilibrate.

In hrubele intunecate isi desavarseste cea de-a doua fermentare si se odihneste pana la momentul
optim de poveste, cand se dezvéluie consumatorului, creAnd bucurie si placere desavérsita!

mwmwﬁmmanw
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Cuama Hamangia

Proprietar
lon Balan

Oenolog
Rézvan Sorica

Suprafata viticola
45 ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Muscat Ottonel, Sauvignon Blanc, Feteasca Regala, Pinot Gris,
Riesling Italian, Riesling de Rhin

Soiuri rosii: Cabernet Sauvignon, Merlot

Anul infiintarii cramei
2009

Adresa
Strada 1 Decembrie, nr. 112, Comuna Baia, Judetul Tulcea

Website
www.cramahamangia.ro

Merlot + Gabernet Sauvignon, 2024,
demisec )
CATEGORIE VINURI ROSE

Un vin care prinde din apus rozul cerului si din
pamantul Dobrogei forta soiurilor clasice. Culoarea
sa roz somon tradeaza o prospetime seducdtoare,
iar aromele de fragi, zmeura si petale de trandafir se
deschid treptat, cu eleganta.

Gustul este echilibrat, cu o aciditate blanda si un
postgust fructat, usor condimentat, datorat soiului
Cabernet Sauvignon.

Este un vin care spune povestea serilor calde de
vard, cand timpul incetineste si fiecare clipa se
simte mai rotunda.

Se potriveste perfect cu aperitive, salate proaspete
sau discutii care se prelungesc pana tarziu.

Arome

¥ 8 & o

Fragi Zmeurg Trandafir Cuisoare




Cuama Hamangia

ANDREI RAZVAN SORICA - OENOLOG SESSSSS S SRR ES

Ce a insemnat pentru dvs. castigarea Locului | la categoria ,,Cel mai bun vin rosé” in marea
finala a celei de-a zecea editii a concursului ,,Povesti cu vinuri roméanesti”?

Céastigarea Locului | la categoria ,Cel mai bun vin rosé” in cadrul competitiei ,,Povesti cu vinuri
romanesti” ne-a confirmat un lucru foarte important: tot ceea ce facem, facem bine.

A fost un moment profund de recunostinta, sa spunem asa. Ne ajuta foarte mult, ne da puterea sa
facem cu mandrie in continuare ceea ce ne-am propus si, totodatd, dorinta sa ne imbunatatim. Sa fim
si mai priceputi in ceea ce producem la Crama Hamangia.

La céte editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

Am participat la 9 editii ale concursului. Cu siguranta o sa participam si la toate cele care vor urma. Ne
place sa ne prezentam la competitii. Ele ne arata mereu unde ne situam, ne ajuta sa stim permanent
unde si ce trebuie sa imbunatatim.

Am apreciat profesionalismul cu care este tratat acest concurs, modul in care competitia se desfasoara,
mai intai pe regiuni, iar apoi cei mai buni ajung in finald. Selectia membrilor juriului, dar si faptul ca
participantii sunt mici producatori, sunt elemente demne de admirat.

Stim ca este concursul care aduna toate cramele la nivel national.

Toate aceste aspecte ne-au determinat sa participdm an de an la acest concurs.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri roménesti” de-a lungul anilor?
In fiecare an suntem curiosi sa afldm céte crame si cate vinuri s-au inscris la concurs.
Cred ca o putem numi intrebarea anului.

La fiecare editie observam cé sunt tot mai multe crame si vinuri care participa si marcheaza, asadar,
evolutia acestei competitii.

Aceasta dezvoltare de la an la an este sustinutd si de persoanele care nu sunt in lumea vinului ca
producatori, adica de iubitorii si consumatorii de vin, care isi iau ca punct de reper in alegerea vinului
faptul ca este castigator la ,,Povesti cu vinuri romanesti”.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Romania?

Aceasta competitie ajuta fiecare producator de vin, chiar daca acesta nu este desemnat céstigétor,
pentru ca stii mereu unde te situezi si stii ce ai de imbunéatatit.

Chiar dacé nu este vorba de recunoastere, cu sigurantd poti trage concluzii importante in ceea ce
priveste activitatea pe care o desfasori.

»Povesti cu vinuri romanesti” este un concurs foarte bine promovat, vizibil si care ajutd enorm in
dezvoltarea industriei vinului in Romania.

Cum am spus si anterior, concursul se desfasoara pe regiuni si apoi faza finald. Acest lucru, pe langa
faptul cd dezvolta industria vinului la nivel national, ajutd si dezvoltarea la nivel de regiuni. i este de
mare folos si consumatorului, cand viziteaza o anumita zona viticold, sa afle ce vinuri recunoscute
sunt in zona respectiva; ii faciliteaza informatiile, s& spunem asa. Este singurul concurs din tara care

face acest lucru si este unul din punctele forte care contribuie decisiv la dezvoltarea industriei vinului
din Romania.

Cum ati caracteriza schimbarile din industria vinului roménesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmatorii 10 ani?
Sunt de 9 ani in industria vinului.

Am inceput in momentul in care vinurile produse de noi, de romani, erau de o calitate foarte buna. in
acest moment, se vede tendinta tuturor cramelor de a produce doar vin de calitate, de la cramele mari
pana la cramele mici.

Tn schimb, partea de promovare a cramelor, cu initiativé de stat, nu prea se observa. Aici am impresia
cd stagnam si nu ne promovam suficient.

Initiative private sunt, cum este acest concurs, precum si activitdti incepute de fiecare producator in
parte, insd, daca nu ne facem un brand de tara, o sa mai avem mult de luptat pe piata internationala.
Tendinta producétorilor va fi bazata pe cresterea calitatii si sper, totodata, ca promovarea vinului
romanesc va deveni o prioritate.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?
Acest deceniu a fost pentru mine o perioada de constructie si consolidare.

Profesional, am acumulat experiente valoroase, am trecut prin provocéri care m-au fortat sa cresc
si s@ gasesc solutii, iar asta m-a ajutat s& imi definesc mai clar directia.

Personal, a fost un timp in care am invatat sa echilibrez mai bine munca si viata privata, sa apreciez

oamenii importanti din jurul meu si sa privesc cu mai multd maturitate fiecare etapa.

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?
Daca vinul meu ar spune o poveste, ar fi despre multa munca: zile in care te rogi sa nu ploua cand
recoltezi si nopti in care stai cu grija procesului de fermentatie.

Dar ar fi si despre greseli din care am invatat si despre bucuria de a avea rezultate bune.

Nu e o poveste perfectd, dar e una adevarata, cu tot ce inseamna ea, si anume: sudoare, rabdare
Si un pic de noroc.

%Q@megma)o&mm
ao@Mmm)mewmm)




Crama Pualele 45

Proprietar
Fam. Andone

Oenolog

Chardonnay, 2023, sec
CATEGORIE VINURI ALBE

Nini Andone

Suprafata viticola
7ha

Soiuri cultivate
Soiuri albe: Chardonnay, Sauvignon Blanc, Riesling Italian
Soiuri rosii: Merlot, Cabernet Sauvignon

Anul infiintarii cramei
2011

Adresa
DN 22 D-Km.12 la circa 10 km de orasul Macin, pe teritoriul comunelor
Greci si Turcoaia, Judetul Tulcea

Chardonnay-ul de la crama Paralela 45 provine

din zona de nord a Dobrogei, cu clima temperat-
continentald, care imprima vinului o aciditate buna,
vioaie.

Aromele primare tipice zonei sunt de fructe galbene
cu timbre minerale, datorita solurilor calcaroase, iar
ulterior in urma invechirii in butoaie de stejar, vinul
capata note de vanilie, unt si miere, precum si o
culoare galben-aurie intensa.

Arome

I &

Pepene galben  Piersica Vanilie Miere




Crama Pualela 45

NINI ANDONE — PROPRIETAR S| OENOLOG SESSSSS S SRR ES

La céte editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

Am participat la toate cele 10 editii ale concursului, atat datorita premiilor atractive, cat si a oportunitatii
de a fi promovat, ca si crama, intr-un mod profesionist.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri romanesti” de-a lungul anilor?
Evolutia concursului a fost notabila, nu numai datorita numarului de probe din ce in ce mai mare
inscrise in concurs, cat si organizarii din ce in ce mai eficiente si spectaculoase.

Cramele participante au posibilitatea de a-si evalua vinurile de un juriu competent, precum si sansa
de a castiga premii substantiale.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Romania?

Impactul unei astfel de competitii asupra cramelor participante este semnificativ si poate fi de mare
ajutor pentru eventuala pozitionare a unora dintre ele in lanturile de distributie.

Cum ati caracteriza schimbarile din industria vinului roméanesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmatorii 10 ani?

Schimbarile din industria vinului din ultimii 10 ani, datorate investitiilor in plantatii viticole si in crame
cu tehnologie nouad, ar trebui sa produca efecte pozitive in urmatorii 10 ani, atat din punct de vedere
al calitdtii vinurilor, cat si din punct de vedere comercial.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?
Acest deceniu a insemnat schimbari profunde, recalificare, reorientare profesionala si multe
satisfactii. Am imbratisat provocdrile cu rdbdare si am crezut cd voi gasi solutii, iar sprijinul familiei
m-a motivat zi de zi.

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?
Daca vinul meu ar spune o poveste, aceea ar fi despre terroir-ul dintre Dunare si Marea Neagra,
despre Muntii Hercinici, despre Cetatile din Dobrogea, despre istorii ancestrale si recente.




SCOVY Muafallin

Proprietar
Statiunea de Cercetare-Dezvoltare pentru Viticulturd si Vinificatie Murfatlar

Oenolog
Claudia Melania Bucur

Suprafata viticola
100 ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Pinot Gris, Chardonnay, Sauvignon Blanc, Muscat Ottonel,
Feteasca Regald, Tamaioasa Romaneasca, Columna

Soiuri rosii: Pinot Noir, Cabernet Sauvignon, Feteasca Neagré, Mamaia

Anul infiintarii cramei
1907

Adresa
Calea Bucuresti nr. 2, loc. Murfatlar, Judetul Constanta

Website
www.statiuneamurfatlar.ro

Muscat Ottonel, 2022, dulce
CATEGORIE VINURI ALBE

Un vin aromatic de exceptie, acest Muscat Ottonel
dulce din recolta anului 2022 impresioneaza prin
eleganta si expresivitatea sa. Provenind dintr-o
recoltd bine echilibratd, cu struguri culesi tarziu
pentru o concentratie optima de zaharuri naturale,
vinul se remarca printr-un echilibru perfect intre
dulceata, aciditate si prospetime.

La nivel olfactiv, domind un buchet generos de flori
de salcam, petale de trandafir si fructe exotice,
peste care se suprapun note subtile de miere de tei
si piersici coapte.

Gustul este catifelat, cu o textura ampla si un final
lung, in care se regasesc nuante de caisa confiata si
citrice delicate.

Calitatea sa exceptionald i-a adus un loc binemeritat
in finala acestui concurs de vinuri, confirmand
maiestria celor care |-au vinificat si potentialul
soiului in expresia sa dulce. Se va mentine excelent
si in anii urmatori, dezvoltand arome si mai
complexe in sticla.

Temperatura de servire recomandata: 8—10°C.
Asocieri gastronomice: ideal alaturi de foie gras,
branzeturi cu mucegai nobil, deserturi fine pe baza
de fructe sau patiserie frantuzeasca.

5 e

Caisd Citrice Salcam Tei

Arome




SCOVY Mufat

CLAUDIA MELANIA BUCUR - OENOLOG SESSSSS S SRR ES

La céte editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

Statiunea de Cercetare-Dezvoltare pentru Viticultura si Vinificatie Murfatlar a participat la toate cele
10 editii ale acestui concurs.

Ne-am inscris in aceasta competitie pentru ca este una dintre putinele initiative care ofera vizibilitate
reald producatorilor mici si mijlocii.

Am considerat ca acest concurs reprezinta o oportunitate de a valida calitatea vinurilor noastre intr-un
cadru obiectiv si profesional.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri roménesti” de-a lungul anilor?

Am urmarit competitia ,,Povesti cu vinuri roménesti” inca de la primele editii, iar ceea ce m-a
impresionat cel mai mult a fost felul in care a crescut natural, cu grija si respect fatd de producatori. De
la an la an, s-a simtit 0 maturizare nu doar in organizare, ci si in selectia vinurilor, in profesionalismul

juriului si, mai ales, in felul in care sunt puse in valoare cramele mici si mijlocii.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Romania?

Participarea la un concurs precum ,Povesti cu vinuri roménesti” aduce un plus important de
credibilitate si vizibilitate pentru o crama, mai ales atunci cand e vorba de producatori mici si mijlocii.
Faptul ca vinul tau este evaluat si recunoscut intr-un cadru profesionist ajuta la construirea increderii
in fata consumatorilor si partenerilor. Nu vorbim doar de o medalie sau de un trofeu, ci de o validare
reala, care poate deschide usi catre piete noi, catre colaborari sau, pur si simplu, catre mai multa
curiozitate din partea publicului.

Pe plan mai larg, competitia contribuie la dezvoltarea industriei romanesti prin faptul ca incurajeaza
calitatea, originalitatea si diversitatea. Aratd ca vinurile locale au multe de spus, iar pentru noi, ca
producatori, este o competitie care ne face sa ne simtim parte dintr-un demers care contribuie activ
la promovarea vinului romanesc autentic, nu pe hartie, ci prin fapte concrete.

Cum ati caracteriza schimbarile din industria vinului romanesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmatorii 10 ani?

In ultimii 10 ani s-a continuat ceea ce fusese inceput acum 30 de ani si anume, o transformare vizibild
si binevenita a industriei. S-a trecut de la o0 abordare cantitativa, axata pe volume, la una tot mai clar
orientata spre calitate si autenticitate.

Au aparut crame mici, curajoase, care au pus accent pe terroir, pe soiuri autohtone si pe vinificare
atentd. in paralel, consumatorul roman a inceput sa fie mai curios, mai informat, mai deschis si
experimenteze, ceea ce a pus o presiune buna pe producatori.

Pentru urmatorii 10 ani avem nevoie de mai multa coerenta in promovarea vinului romanesc, de
educatie continua pentru public si de o legaturd mai stransa intre industrie, turism si gastronomie.
Cred cd viitorul st in autenticitate si in curajul de a spune povestea noastra, nu sa copiem modelul
altora, ci sa ne asumam ce avem unic. As vrea sa vad mai multe vinuri roméanesti in restaurante bune
din afarg, dar siin locuri din Roménia unde, din pacate, incd se prefera vinuri banale, din simplul motiv
cd ,se vand usor”. Avem toate atuurile sa fim respectati si ar trebui sa le folosim cu rabdare si cu
viziune.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?
Acest deceniu a reprezentat pentru mine o etapa de tranzitie, de provocare profesionald. Dupa
15 ani petrecuti intr-o cramé de volum din sectorul privat, unde m-am format ca specialist si am
acumulat o baza solidd de cunostinte, am ales sa fac pasul catre o unitate de stat. A fost o decizie
curajoasd, care a venit cu provocarea de a o lua de la capat, intr-un mediu nou, cu o alta culturd
organizationala si alte asteptari.

Aici, mi-am impus inca de la inceput stilul propriu de a face vinuri, punand accent pe calitate, rigoare
si respect pentru proces. A fost nevoie de rabdare, determinare si adaptabilitate, dar rezultatele
obtinute si aprecierea muncii mele au confirmat ca drumul ales a fost unul corect.

Pe plan personal, acest deceniu a fost sustinut de cea mai importanta realizare a mea: familia. Am
doi copii care mi ofera motivatia de a fi un exemplu pentru ei zi de zi si un sot care ma sustine
neconditionat in tot ceea ce fac. Sprijinul lui a fost esential in momentele dificile si mi-a oferit
echilibrul de care aveam nevoie pentru a merge mai departe cu incredere. impreund, am reusit sa
construim o viatd stabild, in care cariera si familia coexista in armonie.

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?

Ar fi 0 poveste despre rabdare, despre legatura dintre om si pamént, despre anotimpuri care se
repeta, dar nu sunt niciodata la fel. Ar incepe dimineata devreme, cu roud pe frunze si pasi grei prin
vie, si ar continua in linistea cramei, acolo unde vinul se transforma, tacut, dar viu.

Nu ar fi o poveste perfecta, ar avea momente de indoiala, de efort si de asteptare, exact ca viata.
Dar ar fi sincera. Fara artificii, fara masca.

Vinul nostru nu vrea sa impresioneze pe moment, ci sa ramana. Sa lase o amprenta blanda, dar
memorabild. E o poveste pe care o scriem noi si cei care o traiesc atunci cand deschid o sticla.
Si cred ca asta e magia: vinul devine o poveste comuna.




Proprietar
Cosmin Mocanu

Oenolog
Diana Anghel

Suprafata viticola
13 ha

Soiuri cultivate
Soiuri albe: Sauvignon Blanc, Chardonnay, Muscat Ottonel, Taméioasa
Romaneasca, Feteasca Regald, Rhein Riesling

Sauvignon Blanc, 2024, sec
CATEGORIE VINURI ALBE

Soiuri rosii: Feteasca Neagra, Negru de Dragésani, Merlot,
Cabernet Sauvignon Aproximativ 2.500 de ore — atat de mult ne ofera
soarele in Dealul Mare, in fiecare an. Aceasta
generoasa doza de lumind este secretul strugurilor
nostri. Intre fiecare résarit si apus se afl o poveste

a gustului si o traditie de creat.

Anul infiintarii cramei
2013

Adresa
Clondiru de Sus, comuna Pietroasele, Judetul Buzau Astézi spunem povestea acestui vin tanar, cu arome

proaspete si un miros imbietor.

Website
www.vinurilealese.ro

Cu un corp mediu si o aciditate pldcuta, acest vin
seduce la fiecare inghititura.

Arome

O

Mere verzi Agrise Miere Soc




COSMIN MOCANU - PROPRIETAR Trririiiiiii

La céte editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?
Aceasta este cea de-a doua editie a concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” la care participam.

Am decis sa revenim in competitie deoarece prima noastrd experienta a fost una foarte placuta si
motivanta. Am fost impresionati de profesionalismul si implicarea echipei BASF, care ne-a oferit nu
doar un concurs bine organizat, ci si o platforma reala de promovare a vinurilor romanesti.

Atmosfera a fost calda, colegiald, dar si competitiva, in sensul bun.

Ne-am simtit apreciati si ascultati, iar acest lucru ne-a incurajat s& continudm si s& ne dorim sa
evoluam de la an la an.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri roménesti” de-a lungul anilor?

Desi nu am participat la toate editiile, le-am urmarit cu interes pe majoritatea, iar evolutia competitiei
este evidenta. Este o competitie tot mai bine structurata, cu un format placut de urmdrit atat pentru
profesionisti, cat si pentru publicul larg.

Ne bucura faptul ca echipa BASF pune accent nu doar pe produsul final, ci si pe munca, pasiunea si
identitatea fiecdrui producator.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Romania?

In primul rand, validarea venité din partea unei echipe profesioniste contribuie la increderea ca munca
noastra a fost bine facutd, la cresterea credibilittii si vizibilitatii brandului, indiferent de marimea
cramei.

Mai mult decat atat, competitia stimuleaza producatorii romani.

Faptul ca suntem provocati sa ne comparam cu alti producatori, sd ne asumam identitatea si sa ne
prezentam vinurile intr-un context profesionist contribuie la dezvoltarea noastrd, pe de o parte, si la
diversificarea industriei vinului in Romania, pe de altd parte.

Cum ati caracteriza schimbarile din industria vinului romanesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmatorii 10 ani?

In ciuda provocérilor variate, industria vinului din Romania a cunoscut o ascensiune remarcabild. Am
asistat la o evolutie vizibild, in primul rand, din punct de vedere al calitatii vinurilor, atét la nivel de
tehnologie, cat si in ceea ce priveste abordarea artistica si autenticd a fiecarui producator. Si numarul
de crame a crescut semnificativ, iar odata cu el, si diversitatea stilurilor si a expresiilor locale.

Un alt aspect esential este relatia tot mai apropiata dintre crama si consumator. Publicul a devenit
mai informat, mai curios, iar noi comunicam mai deschis si mai creativ. Este clar cd aceastd industrie
creste prin efortul colectiv al tuturor celor implicati: viticultori, oenologi, distribuitori, comunicatori i
pana la consumatori. Se simte o energie comuna, o dorinta de a face lucrurile mai bine, mai curat,
mai autentic.

Peste 10 ani, cu siguranta vom avea deja crame cu un istoric in spate, traditie care speram ca va
atrage un numar cat mai mare de consumatori mult mai instruiti in legtura cu vinurile.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?

Am deschis crama din purd pasiune, fara sa stiu exact la ce sa ma astept. Aveam doar dorinta
sincerd de a crea vin si de a lucra cu via. Totul a pornit dintr-un impuls simplu, dar puternic, iar azi,
dupa acest deceniu, pot spune cu mana pe inima ca sunt profund impresionat de cat de departe
am ajuns.

La inceput nu mi-as fi imaginat o asemenea crestere. insa, cu fiecare an, am simtit nevoia de a da
mai mult: mai mult timp, mai multa atentie, mai mult suflet. Via si vinul mi-au raspuns pe masura.
E o relatie profundd, care s-a construit in timp: eu le ofer dedicarea mea, iar ele imi dau inapoi
satisfactii greu de descris in cuvinte. Vinul pentru mine nu este un simplu produs, ci o parte din
identitatea mea.

Am norocul s am langa mine o echipd care simte si traieste la fel. 0ameni care pun suflet, care ma
sustin si care contribuie zi de zi la tot ce construim impreuna.

Acesti 10 ani au fost pentru mine o perioada de descoperire, de munca intensa, dar si de bucurii
sincere. lar daca ma uit la drumul parcurs pana acum, pot spune ca nu a fost usor, dar a fost
extraordinar de frumos.

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?
Vinul spune multe povesti, trebuie sa ii dai timp, s& il asculfi.

Eu am construit un brand care porneste din pasiunea mea sincera pentru acest drum. Am ales sa
numesc gama principald MOCANU, nu doar pentru ca Tmi poarta numele, ci pentru ca exprima o
identitate profunda. Asemenea mocanilor de odinioara, sunt prezent si implicat in tot ce fac, cu
mainile, cu mintea si cu sufletul. Sunt acolo n vie, in crama, in fiecare etapa. Pentru mine vinul nu
e un business, ci un mod de viata.

Pamantul imi da liniste, muncile lui imi dau echilibru, iar vinul e felul meu de a vorbi lumii despre
toate acestea.

Asadar, dacd vinul meu ar spune o poveste, ar fi una despre radacini, asumare, pasiune sincera,
despre dorinta de a pastra ceva viu, real, curat. Ar fi povestea unui om care nu si-a pierdut bucuria
de a crea.

S@WM@WW)@
Gointan &« e G mack i,
mai cwab, mat autentic.
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Proprietar
Gabriel Bercea

Oenolog
Gabriel Bercea

Suprafata viticola
11 ha

Soiuri cultivate
Soiuri albe: Muscat Ottonel, Riesling Italian
Soiuri rosii: Feteasca Neagra, Pinot Noir

Anul infiintarii cramei
2015

Adresa
Str. Complexului nr. 30, Valu lui Traian, Judetul Constanta

Website
www.cramagabai.ro

NIPA Y/

Feteasca Neagra + Pinot Noir, 2024,
sec
CATEGORIE VINURI ROSE

La prima intalnire cu acest vin, suntem surprinsi la
nivel vizual de culoarea sa roz-pastel moderat.

Din punct de vedere olfactiv, descoperim un
vin agreabil si intens, cu fructe de padure rosii
seducdtoare, cum ar fi coacazele rosii, zmeura,
0 tusa de rodie, voal floral de trandafiri si bujori
proaspdt taiati, cu o tenta citrica.

Percepem un palatin proaspat si crocant, suculent,
cu structura eleganta si impunétoare, incadrata de
note de plante aromate si citrice.

Postgustul este proaspat, piperat, cu note coaja
de grepfrut, fructe rosii mustoase si caracter floral
delicat.

Arome

¥ 8 @ &

Coacéze Zmeurg Grepfrut Trandafir




Cuama Gabai

GABRIEL BERCEA — PROPRIETAR Sl OENOLOG ~ :::ccorrizzocs

La cate editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

Am participat pentru prima datd in 2019, la concursul organizat de BASF. M-a motivat dorinta de a pune
Crama Gabai pe harta vinurilor de calitate din Roménia si de a testa vinurile noastre intr-un context
competitiv si profesionist. Acest concurs a fost pentru mine o ocazie excelentd de a primi feedback
obiectiv si de a ma raporta c&t mai realist la alti producatori de top.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri roménesti” de-a lungul anilor?

Am vazut o crestere constantd a vizibilitatii si a prestigiului competitiei. Selectia probelor este din
ce Tn ce mai riguroasa, iar organizarea a devenit mai profesionistd. Tot mai multe crame de renume
participd, ceea ce ridica nivelul si relevanta premiilor obtinute.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Romania?

Un premiu sau chiar o simpla participare ofera credibilitate si expunere, att in fata consumatorilor,
cat si a partenerilor comerciali.

Pentru industrie, competitia creeaza o platforma de dialog intre producatori, incurajeaza excelenta si
promoveaza vinurile romanesti pe plan local si international.

Cum ati caracteriza schimbarile din industria vinului roméanesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmatorii 10 ani?

In ultimul deceniu, calitatea vinurilor romanesti a crescut vizibil, datoritd investitiilor in tehnologie,
cunostinte avansate si promovare.

In urmétorii 10 ani, cred ca ar trebui si ne concentram mai mult pe consolidarea brandului ,vin
romanesc” pe pietele externe, pe turismul oenologic si pe educarea consumatorilor.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?
Profesional, a fost perioada in care am transformat visul unei crame proprii in realitate, trecand prin
provocari, investitii si reusite care m-au format ca vinificator si antreprenor.

Personal, a fost un deceniu in care am invatat rabdarea, perseverenta si bucuria de a impartasi
rezultatele muncii mele cu oamenii.

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?
Ar fi povestea unei coline dobrogene scaldate de soare si vant, unde pamantul pietros da nastere
unor vinuri cu caracter.

0 poveste despre prietenie, munca si pasiune, in care fiecare sticla este o invitatie la dialog si la
bucuria de a trai momente autentice.




Proprietar
Alexandru Darie

Oenolog
Alexandru Darie

Suprafata viticola
29 ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Chardonnay, Tamaioasa Romaneascd, Muscat Ottonel,
Sauvignon Blanc si Feteasca Regala

Soiuri rosii: Merlot, Shiraz, Cabernet Sauvignon, Feteasca Neagra

Anul infiintarii cramei
2009

Adresa
Strada Dunérii nr. 507, Comuna Topalu, Judetul Constanta

Website
www.cramadarie.ro

et
| CHAMA IPARIE

STRABUN

Cabernet Sauvignon + Merlot, 2024,
sec
CATEGORIE VINURI ROSE

Culoarea roz pal, cu reflexe trandafirii, ne invita
cu subtilitate sa descoperim acest vin. lar surpriza
degustarii este pe masura.

La nivel oflactiv, regasim un vin proaspét si fructat,
cu arome de capsune, zmeura si coacdze rosii,
completate de note florale delicate.

Gustul este vibrant, cu aciditate vioaie.

Finalul este persistent, cu un postgust fructat si usor
mineral, care amplifica senzatia de prospetime.
Arome

O B ¥

Capsune Zmeurd  Coacdze rosii  Flori Albe




ALEXANDRU DARIE - PROPRIETAR SI OENOLOG :::::rrizzooce:

La céte editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

Participarea la evenimentul ,,Povesti cu vinuri romanesti” include, pentru noi, multa bucurie si emotie
si s-a transformat intr-o traditie deja indelungata, in care suntem implicati de la primele editii. Motivul
care ne atrage si ne determina sa revenim cu drag in fiecare an este perfectul acord al numelui
competitiei cu valorile noastre profunde.

La Crama Darie nu suntem doar producatorii unor vinuri remarcabile - suntem povestitorii acestora.
Fiecare sticla de vin din colectia noastra poartd cu ea o poveste unicd din spatele culiselor: istoria
vietilor noastre conectata la emotiile pe care le-am tréit si la munca plind de pasiune depusa sub
stralucirea soarelui dobrogean. Aceasta competitie ne ofera o oportunitate ideald de a impartasi
aceste povestiri, nu doar pentru a promova un produs.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri roménesti” de-a lungul anilor?

Este uimitor cum s-a transformat intr-un eveniment de referinté in peisajul viti-vinicol roménesc, an de
an. Pe masura ce timpul trece, am observat o dezvoltare semnificativa in toate aspectele: in standardul
impus de juriu, in nivelul cramelor participante, in vizibilitate si impact.

Acest concurs este organizat de o mare companie, nu exista o taxa de participare, iar organizatorul
nu are nevoie sa obtina profit de pe urma concursului. Avem convingerea ca este cea mai obiectiva
competitie din domeniul viti-vinicol si sperdm ca va ramane asa in continuare.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Roméania?

Impactul obtinerii unor rezultate pozitive este evident unul semnificativ, iar rezonanta brandului BASF,
cel putin pe noi, ne motiveaza sa aducem in acest concurs cele mai bune produse ale cramei noastre.
Poate, cu timpul, lanturile de desfacere si sistemul HoReCa vor tine cont in mai mare masura de aceste
rezultate, decat de ,taxele de listare” sau ,taxa de pozitionare la raft”.

Cum ati caracteriza schimbarile din industria vinului roménesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmatorii 10 ani?

Daca ne uitam la ultimii 10 ani, putem observa niste schimbari importante. Pe de o parte, au aparut
o multime de crame noi, moderne, cu tehnologii de actualitate, si s-au imbunatatit conditiile de
vinificare. Pe de alta parte, a crescut interesul pentru vinurile romanesti, un lucru benefic. Tn urmétorii
10 ani, cel mai probabil industria va avea nevoie ca producatorii sa se pregateasca pentru a vinde
vinurile lor clientilor straini, carora le place diversitatea, si sa arate lumii ca vinurile romanesti sunt
foarte, foarte interesante.

De asemenea, ar trebui dezvoltate niste retele de vinuri locale si ar fi bine sa facem mai multe pentru
a promova brandurile locale si, poate intr-o zi, vom vedea si cateva restaurante roménesti care vor
promova exclusiv bauturi si vinuri locale, atat in Roméania, cét si in afara tarii. Acest lucru ar face si mai
cunoscut brandul roménesc.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?
Ultimii 10 ani au fost cu adevéarat extrem de importanti pentru noi.

A fost o perioadad plind de sentimente intense, provocari si momente de satisfactie. Pe plan
profesional, am simiit ca am ajuns sa cunosc foarte bine crama si sa controlez totul. Am invatat
din greseli, am incercat tehnologii moderne si am cautat sa gasesc o cale care sa ne reprezinte cu
adevarat.

Dar pentru mine nu existd o separare claré intre viata profesionald si cea personald. in acest timp,
am si construit o familie aldturi de Alina, care mi-a devenit egalul meu in procesele tehnologice ale
cramei, am vazut cum se metamorfozeaza visul nostru in realitate si am simtit cum este apreciat
de oameni. Toate acele nopti nedormite in timpul culesului, alaturi de familie, au adus nu numai
oboseala, ci si momente de conexiune. Si cand, in final, bem un vin care reprezinta tot ce ne-am
dorit s fie - gustul, aromele - este ca si cum fi privim pe cei dragi crescuti, maturi si expresivi.

Intr-un mod foarte placut si sincer vorbind, fiecare zi, noapte sau moment din acest lant, chiar si
cele mai obositoare, au insemnat indeplinirea unor sarcini, dar si o lectie. Aceste experiente au unit
familia, creand amintiri ce vor fi pastrate mereu, precum un vin nou-ndscut care exprima tot ceea
ce am visat si tréait.

Fiecare etapa, fiecare lupta si fiecare triumf ne-au invatat si ne-au facut mai puternici, mai uniti si
mai recunoscatori pentru farmecul simplu al unui vin bine facut.

Asadar, ati gustat vreodata un vin si s& simtiti instinctiv ca ne reprezinta?

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?

Dacd ai putea asculta o sticla de vin de la Crama Darie, ti-ar sopti mai inti despre civilizatiile care
au modelat acest loc cu peste 6.000 de ani in urmd. Ar incepe cu satenii culturilor Hamangia si
Gumelnita, care, in jurul anului 4500 i.Hr., au cultivat aici vita de vie salbatica si au dezvoltat primele
tehnici de prelucrare a strugurilor, imbogatind comunitatea cu povesti si ritualuri in jurul bauturii lor
fermentate. Apoi, ai simti ecoul asezarilor getice care au ridicat primele cetati de pamant si lemn -
precursoare ale davelor dacice de la Capidava si Carsium - aparate sub soarele care inca incalzeste
azi strugurii din centrul viticol de la Harsova.

Povestea ar continua cu stdpanirea romand: amforele aduse pe Dunare spuneau despre gusturi
indraznete, iar piatra fortificatiei Carsium veghea de sus, in timp ce soldatii sorbeau din cupa lor
cu privelistea fluviului. In Evul Mediu, negustorii bizantini au adaugat condimente si metode noi de
pastrare, unind aromele locului cu influente orientale.

lar, in zilele noastre, fiecare bob de strugure de la Crama Darie este ingrijit de mainile familiei
noastre, cu aceeasi rabdare ca pe vremuri. Mostenirea culturilor neolitice ne-a invatat respectul
pentru pamant si pentru radacinile care ne leaga de strabunii nostri, iar traditia geto-daca si romana
ne-a dat curajul inovatiei.

Mai presus de toate, bucuria de a transforma pasiunea si pdmantul intr-un vin care aduné oamenii

laolalta ramane esenta a tot ce facem. Imaginati-va fiecare picatura de vin ca un capitol dintr-un
basm milenar.

Tuccane sticl & vin i calictic
WWW%@W
wnicd! istoria vietilow noastie
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Proprietar
Fine Wine Lacerta SRL

Oenolog
Mihai Banita, Mihaela Oprea

Suprafata viticola
35,68 ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Sauvignon Blanc, Pinot Gris, Rheinriesling, Muscat Ottonel,
Chardonnay, Feteasca Alba

Soiuri rosii: Cabernet Sauvignon, Syrah, Pinot Noir, Merlot, Burgund Royal,
Feteasca Neagra

Anul infiintarii cramei
2006

Adresa
Fintesti, Judetul Buzau

Website
www.lacertawinery.ro

Ay
@

LACERTA

C £l

SA ON

LIMITID DI TION

Cabernet Sauvignon, 2021, sec
CATEGORIE VINURI ROSII

Un adevarat ambasador al terroirului Dealu Mare,
acest Cabernet Sauvignon prezinta un buchet bogat,
cu arome de ardei gras, coacédze negre, ierburi
aromatice, cu note de boabe de cacao.

Tn gust, intalnim aromele de la stejar, notele de
condimente, urmate de taninuri matasoase si de un
final lung.

Arome

F O & ©

Coacéze negre Ardei gras Cacao  Lemn de stejar

Shiraz, 2021, sec
CATEGORIE VINURI ROSII

Vin cu un miros complex, marcat de note de piper
alb si rosu, rodie, tabac si cuisoare.

Gustativ, remarcam note vibrante de fructe rosii,
ciocolata si un postgust picant.

Arome
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fine Ciocolatd Rodie Cuisoare
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MIHAI BANITA - OENOLOG Torriiiiiiiio

La céte editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

Am trimis probe in 4 editii. Evaluarea realizata de catre specialistii din juriu a unor vinuri pe care
intentionam sa le impunem pe piata interna si externa reprezinta un pas esential in validarea calitatii
si a potentialului acestora.

Fiecare editie a fost 0 sansd pe care am fructificat-o din plin, prin feedback-ul profesionist, obiectiv
si valoros.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri roménesti” de-a lungul anilor?
Competitia este organizata din ce in ce mai bine, echipa de specialisti de la BASF avand deja experienta
in aceasta privinta.

Nivelul calitativ al vinurilor inscrise este, de la an la an, tot mai ridicat, ceea ce duce la o selectie
riguroasd a vinurilor finaliste.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Romania?
Castigarea unui premiu la acest concurs ajuta crama sa fie mai vizibila pe piata romaneasca.

BASF, prin ,,Povesti cu vinuri romanesti”, promoveaza cramele céstigdtoare, fiind, astfel, mult mai facil
si clar pentru consumatorul final, accesul la informatii despre crama respectiva. Poate afla despre
munca din spatele fiecarui vin i, in final, are ocazia sa deguste vinurile participante si/sau premiate.

Cum ati caracteriza schimbarile din industria vinului romanesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmétorii 10 ani?

Ultimii 10 ani, poate chiar ultimii 20 de ani, au fost probabil cei mai buni ani din istoria Romaniei si
acest lucru s-a vazut si in industria vinului. Au fost investiti foarte multi bani in aceasta industrie,
schimbandu-se orientarea dinspre cantitate catre calitate. Cresterea nivelului de trai a unei bune
parti din populatie, cat si cresterea nivelului mediu calitativ al vinurilor din piata, au dus la educarea
consumatorilor de vin.

Pentru urmétorii ani perspectiva nu mai este atat de incurajatoare, cresterea costurilor legate de traiul
zilnic ducand la o stagnare sau chiar la o reducere a consumului de vin.

Totusi, dupd perioada aceasta foarte instabild si grea, cu siguranta se va reveni la un traseu ascendent
in industria vinului din Romania, mai ales ca mare parte din investitiile din acest domeniu vor ajunge
la o maturitate a afacerii (viile nou plantate deja vor avea o oarecare vechime, iar brandurile de vin
romanesti vor fi mai solide).

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?
Ainsemnat o mare provocare pentru ca a trebuit sa construim un brand de la zero si s&-1 consolidam,
recolta dupa recoltd, prin pastrarea unui nivel calitativ constant ridicat al vinurilor Lacerta, indiferent
de favorabilitatea anului climatic.

De asemenea, piata a devenit din ce in ce mai competitiva, cu foarte multe vinuri cu un raport
calitate/pret foarte corect.

lar pandemia a schimbat mult din regulile joculuiin sistemul de vanzare al vinurilor, dar si preferintele
de consum ale oamenilor.

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?
Vinul este un organism viu, care se naste, traieste si moare, care are o curbd de evolutie pe

parcursul vietii sale.

Si, din fericire, aceasta nu este o poveste, este realitatea.

0 realitate la care suntem si noi martori, de care ne bucuram si pe care o primim ca parte integranta
a existentei noastre.
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Proprietar
U.S.A.M.V. Bucuresti

Oenolog
Cornel Banita, llie Alexandru

Suprafata viticola
100 ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Taméaioasd Roméaneascd, Feteasca Alba
Soiuri rosé: Busuioaca de Bohotin

Soirui rosii: Feteascé Neagra

Anul infiintarii cramei
1893

Adresa
Sat Pietroasele, Comuna Pietroasele, Judetul Buzau

Website
www.pietroasaveche.ro

Cabernet Sauvignon, 2022, sec
CATEGORIE VINURI ROSII

Vinul este obtinut din struguri Cabernet Sauvignon
recoltati la sfarsit de octombrie, desciorchinati si
zdrobiti, iar procesul de macerare — fermentare
s-a realizat la o temperatura controlata de 25°C cu
ajutorul drojdiilor selectionate si a celor indigene.
Ulterior, vinul a fost maturat in vase de inox inainte
de a ajunge in sticla.

Vinul este dominat de aromele de afine, cacao si
tabac, care sunt imbracate de taninurile puternic
imblanzite, oferindu-i, astfel, o structurd complexa.

Arome
() .
&)
Afine Cirese Cacao Tabac




CORNEL BANITA SI ALEXANDRU ILIE - OENOLOGI :::::cczzozee

La céte editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

Participam de 6 editii. Ne-a determinat dorinta de a expune vinurile pe care le credm unui juriu
specializat pentru a le evalua. Acest lucru ne permite sa comparam rezultatele in raport cu alte crame
din Romania.

Competitia reprezinta o oportunitate pretioasa de a ne pozitiona corect in peisajul vinurilor romanesti.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri romanesti” de-a lungul anilor?
De la un an la altul, competitia a devenit din ce in ce mai ampla.

Observdm ca organizatorii sunt foarte atenti la jurizare, iar standardele de evaluare s-au ridicat
considerabil. Aceasta evolutie reflecta maturizarea intregii industrii viti-vinicole romanesti.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Roméania?

Concursul ajuta, fara discutii, la promovarea cramelor roménesti si vinurile finaliste s-au dovedit a fi
pline de personalitate, remarcabile, ceea ce este un mare avantaj si pentru consumatori.

Mai mult, competitia functioneaza ca un catalizator, incurajand cramele sa-si perfectioneze tehnicile
si sa inoveze.

Pentru noi, participarea inseamna validare profesionala si oportunitatea de a ne face cunoscuti in
randul celor pasionati de vinuri.

Cum ati caracteriza schimbérile din industria vinului roméanesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmatorii 10 ani?

Ultimul deceniu a marcat o adevarata renastere a vinului romanesc. Am asistat la profesionalizarea
cramelor, investitii in tehnologie moderna si redescoperirea soiurilor autohtone precum Feteasca
Neagrd, Tamaioasd Roméneascd, Busuioaca, Feteasca Regala sau Negru de Dragasani. S-a dezvoltat
0 culturd a calitatii, nu doar a cantitatii.

Pentru urmatorii 10 ani, industria trebuie sa se concentreze pe sustenabilitate, dezvoltarea
enoturismului si consolidarea brandului ,vin roméanesc” pe pietele internationale.

Avem nevoie de mai multa colaborare intre producatori si de investitii in educatia consumatorilor
romani despre aprecierea vinurilor locale.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?
Acesti 10 ani au insemnat evolutie profesionala si dezvoltare continud. Am vazut cum pasiunea
pentru viticultura si vinificatie poate fi transformata in excelenta prin dedicare si studiu constant.
La nivel personal, munca la Statiunea Pietroasa ne-a confirmat ca reprezinta o profesie si, totodata,
0 misiune de pastrare a unei traditii si de creare a unor vinuri care sa reprezinte cu mandrie
Romania.

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?
As incepe cu un citat din Nichita Stanescu: ,/Aici, la Pietroasa, inima noastra de piatra s-a schimbat
intr-o inima de inima”.

Pietroasa este o poveste in sine - locul, oamenii, istoria. Este crama care a dainuit multor generatii
de romani, unde fiecare sticla poarta in sine ecoul vremurilor, aromele pdméntului si maiestria
dobandita de-a lungul secolelor.

Vinurile noastre spun povestea unei Romanii care isi respecta radacinile si isi construieste viitorul
cu incredere.




% Juriu:
)

PRESEDINTE:

Petrica Badea

MEMBRII:
Mirela Gheorghe
Lorena Deaconu
Marius Sfant
Andrei Sorica

Nini Andone




ijwvww&ﬁwe

Proprietar
Mihaela Tyrel de Poix

Oenolog
Sabin Banita

Suprafata viticola
64 ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Sauvignon Blanc, Riesling Italian, Riesling de Rin, Chardonnay,
Feteasca Alba, Tamaioasa Romaneasca

Soiuri rosii: Merlot, Pinot Noir, Feteasca Neagrd, Cabernet Sauvignon

Anul infiintarii cramei
1994

Adresa
Comuna Ceptura, Judetul Prahova

Website
WWW.SErve.ro

Gerra K areanty

SERVE

Sauvignon Blanc + Chardonnay +
Riesling de Rhin, 2024, sec
CATEGORIE VINURI ALBE

La acest vin, ne impresioneaza mai intai mirosul
complex in care dantuiesc notele de fructul pasiunii,
mango, flori de soc, frunza de tomata, mar Granny
Smith, fan cosit, lemn si vanilie.

Regasim armonia perfecta dintre cele trei soiuri
care intra in componenta acestui vin echilibrat:
Sauvignon Blanc, Chardonnay si Riesling de Rhin.

Intensitatea aromelor subliniaza caracterul tAnar al
acestui vin incantator.

Arome

B 5O

Fructul Pasiunii - Mango Mar verde Soc
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SABIN BANITA — OENOLOG ToirrIiiiiiiiiiiiiiiiiioo

Ce a insemnat pentru dvs. cistigarea Locului | la categoria ,,Cel mai bun vin alb” in marea
finala a celei de-a zecea editii a concursului ,,Povesti cu vinuri roméanesti”?

Céstigarea Locului | la categoria ,,Cel mai bun vin alb” in marea finala a celei de-a zecea editii a
concursului ,,Povesti cu vinuri romanesti” a fost o onoare profunda si o confirmare a muncii si dedicarii

noastre.

Intr-un pahar de vin se ascunde timpul, soarele, pdmantul si mana omului, iar acest premiu este ecoul
unei simfonii create intre natura si pasiune.

Aceasta recunoastere ne responsabilizeaza si ne incurajeaza sa continuam sa spunem, prin vinurile
noastre, povesti autentice despre terroir-ul romanesc si despre emotia pe care doar un vin bine facut
0 poate transmite.

La céte editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

In calitate de reprezentant al noii generatii de oenologi ai cramei SERVE, anul 2024 a marcat pentru
mine prima recolta realizata in absenta mentorului meu, un om de la care am invatat necontenit si de
la care am ,furat” cu respect tainele acestei meserii nobile.

A fost un an al transformérii, al asumarii si al increderii.
Este, totodatd, prima editie a concursului la care particip cu vinuri create de mine si echipa mea.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri romanesti” de-a lungul anilor?

De-a lungul anilor, ,,Povesti cu vinuri roméanesti” a crescut frumos, atatin relevanta, cat si in profunzime.
A devenit mai mult decat un concurs, un spatiu de intalnire intre traditie si inovatie, intre crame
consacrate si noi voci din lumea vinului.

Aceasta evolutie reflectd maturizarea sectorului vitivinicol romanesc si dorinta tot mai mare de a
spune povesti autentice prin vin.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Romania?

Competitia are un impact pozitiv asupra imaginii unei crame, ofera vizibilitate, recunoastere si
incredere atéat in fata consumatorilor, ct si in randul profesionistilor din industrie.

Cum ati caracteriza schimbarile din industria vinului romanesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmétorii 10 ani?

I ultimii 10 ani, industria vinului romanesc a cunoscut o transformare profunda: investitii in tehnologie,
o atentie sporita pentru terroir, pentru calitate si pentru exprimarea identitatii locale.

Tn urmétorii 10 ani, cred cé e nevoie de consolidare, mai multd coerenta in branding, deschidere spre
pietele internationale si 0 educare continud a consumatorului roman.

Viitorul vinului romanesc sta in curaj, colaborare si consecventa.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?
Acest deceniu a fost pentru mine o calatorie de formare si transformare.

Profesional, a insemnat acumulare, rafinare si asumare. Sunt ani in care am crescut alaturi de
vinuri, de oameni si de provocari.

Fiecare recoltd, fiecare pas, fiecare pahar a contribuit la conturarea identitatii mele ca om si oenolog.

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?
Daca vinul meu ar spune o poveste, ar fi una despre curajul de a fi sincer.

Dar si despre un terroir care vorbeste prin struguri, o echipa care crede in detalii si un oenolog care
isi pune amprenta.

Ar fi o poveste despre emotia care se naste atunci cand natura si omul respira in acelasi ritm.




Tudov Custion PFN

Proprietar
Tudor Cristian

Tamaioasa Roméaneasca, 2024, sec
Oenolog CATEGORIE VINURI ALBE
Tudor Cristian @

0 Tamaioasa Romaneasca, vinificata in sec, cu
Suprafata viticola arome tipice soiului, florale, cu note subtile de lime,
1Ha busuioc, floare de soc, dar si cu note minerale.
Soiuri cultivate . Gustul este plin, amplu, persistent, bine echilibrat de
Tamaioasa Roméneasca 4 = aciditate.
Adresa Arome
Valea Calugareasca

CERNORN:

Lime Piersica Busuioc Soc




Tudov Custion PFN

TUDOR CRISTIAN - PROPRIETAR SI OENOLOG ~ ::::oorrococe:

La cate editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

Am participat la toate editiile concursului, cu vinuri create pentru unul sau mai multi producatori, dar
la aceasta editie am inscris prima data un vin produs din strugurii de pe plantatia proprie: un vin din
Tamaioasd Romaneasca, sec.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri romanesti” de-a lungul anilor?
Competitia a crescut de la an la an, reusind sa atraga, din ce in ce mai mult, atentia micilor producatori,
care au capatat curaj in a-si prezenta vinurile la un concurs dedicat lor.

lar, in final, au posibilitatea sa castige premii importante.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Romania?

Atunci cand un producator nou confirma prin calitatea vinurilor prezentate si prin premiile obtinute, si
pune in valoare munca din ultimii ani si devine vizibil la nivel national.

Concursul se bucura de validarea celor mai buni degustatori specialisti din Romania, iar de aici rezulta
si increderea in rezultatul obtinut.

Cum ati caracteriza schimbarile din industria vinului roménesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmatorii 10 ani?

Calitatea vinurilor creste in fiecare an si aceasta este o certitudine. Din acest punct de vedere suntem
departe fata de acum 10 ani.

In urmétorii ani ar trebui sa urmeze consolidarea acestei tendinte, dar si a increderii consumatorilor in
calitatea vinurilor roménesti.

De asemenea, este important s& ne concentram pe cresterea fortei de negociere prin asociere i
deschiderea cdtre pietele externe, utilizand politici de interes comune ale micilor producatori.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?
Aceastd evolutie a calitatii vinurilor nu se poate obtine fara evolutia profesionala si personala a
fiecarui oenolog.

Este o meserie ce presupune stiinta, dar si inspiratie, si acestea o fac intr-un fel unica, pentru ca
rezultatul final, vinul, este cel care aduce oamenii impreuna.

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?

Povestea acestui vin, in realitate, nu este una diferita de cea a multor vinuri, pentru ca majoritatea
producdtorilor de vin isi ingrijesc plantatiile cu constiinciozitate si responsabilitate, la fel cum Tsi
Cresc copiii.

Si atunci cand adaugi si pasiune, rezultatele nu intarzie sa apara.

In rest, dupd cum stim, in spatele fiecarui pahar de vin st multd munca, dar si un strop de suflet
al fiecarui oenolog.




Proprietar
Silviu Rotarescu

Oenolog
Silviu Rotarescu

Suprafata viticola
5ha

Soiuri cultivate
Soiuri albe: Feteasca Alba, Riesling Italian, Chardonnay, Sauvignon Blanc
Soiuri rosii: Feteasca Neagra, Merlot

Anul infiintarii cramei
2021

Adresa
Ceptura de Jos, Judetul Prahova

Website
Www.casarotarescu.ro

(ASA ROTARESC

"ASA ROTARESCU

ERLATGON DE CONTERT —

Asamblaj secret, 2024, sec
CATEGORIE VINURI ALBE

Aspectul vinului impresioneaza de la prima privire,
fiind stralucitor, auriu-verzui.

Mirosul este complex, resimtind arome de grepfrut,
lime si flori de camp.

Arome
@ ©
Grepfrut Lime  Floride camp  Miere

Asamblaj secret, 2022, sec
CATEGORIE VINURI ROSII

La nivel vizual, acest vin se distinge printr-0
culoare rosie purpurie, in deplin acord cu amprenta
olfactiva. Mirosul este complex, cu note de piele,
vanilie si fructe rosii de padure.

Si tocmai aceste fructe rosii devin emblematice si
la nivel gustativ, trasand conturul unui vin plin de
personalitate.

Arome

8 8

Zmeurd Afine Vanilie Piele




SILVIU ROTARESCU - PROPRIETAR SI OENOLOG ~ ::::::ozzosc:

La céte editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

Anul acesta am participat pentru a doua oara la concursul ,Povesti cu vinuri roménesti”, motivul
principal fiind o buna impresie pe care o am fata de compania BASF, dar si dorinta de a participa la un
concurs care ierarhizeaza participantii pe locuri, nu pe medalii acordate in functie de punctaj, cum se
intdmpla la alte competitii.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri roménesti” de-a lungul anilor?

Din perspectiva celor doud participari, pot spune ca evolutia concursului este vizibila si incurajatoare.
Chiar daca prima editie la care am luat parte a fost oricum foarte reusita, cea de anul acesta a adus un
plus de organizare si valoare, confirmand directia bund in care se dezvolta initiativa.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Romania?

Cu riscul de a ma repeta, consider ca acest podium este cu adevarat valoros. Oferind doar trei premii
pentru fiecare categorie de vinuri, reuseste sa creeze un moment autentic de recunoastere.

Este o oportunitate reald de vizibilitate si prestigiu pentru céstigatori, cu un impact pozitiv asupra
industriei. Mai mult decat atat, sprijina cramele mici sa iasa in evidenta si sa fie apreciate la nivel
national.

Cum ati caracteriza schimbarile din industria vinului romanesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmétorii 10 ani?

In ultimii 10 ani, piata s-a aglomerat din ce in ce mai mult, fortand o crestere implicitd a calitatii
oferite consumatorului. Multe dintre plantatiile infiintate prin fonduri europene au intrat pe rod, exista
0 supraproductie si, din pacate, si 0 competitie adesea neloiala sau care, de multe ori, € lipsita de sens
economic. In acelasi timp, se fac presiuni pentru sciderea consumului de alcool.

Sunt de parere ca vinul trebuie sa isi consolideze statutul de produs alimentar, la fel cum sunt de
parere ca nici nu trebuie sa fie urcat undeva pe un piedestal si prezentat ca fiind destinat doar
consumatorului educat in a bea vin.

E nevoie de o schimbare a anumitor reglementari, inclusiv a celor legate de consumul moderat de
vin in contexte sociale, pentru a permite consumul unui pahar la masa de pranz, din motive ce tin de
cultura si imbratisare a unui trai bun.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?
Din punct de vedere profesional, aceasta perioada reprezintd deceniul meu de formare academica
si practica.

Din punct de vedere personal, in 2015 am inceput sa studiez viticultura si oenologia la Montpellier.
Au fost 10 ani de maturizare, dar si anii in care mi-am cunoscut sotia.

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?
Nu spune cum se cheama soiurile.

Nu poarta eticheta stridenta.

N-a fost facut s urmeze vreo moda.

A crescut pe dealuri mari, printre taceri si a fost cules cand a fost timpul.
Tn acest vin nu gésesti retete, ci alegeri.
E un vin care povesteste tot din prima si, tocmai de aceea, raméne cu tine.




Proprietar

Virgil Harabagiu
Sangiovese, 2024, sec
CATEGORIE VINURI ROSE

Oenolog
Gabriel Lacureanu

ANNO 5 Francesca ne intdmpina cu o nuanta roz
pal si un parfum seducator de fructe rosii, cum ar fi
capsunele si zmeura.

Suprafata viticola
30 ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Feteasca Regala, Pinot Gris, Tamaioasa Romaneasca, Feteasca
Alba, Sauvignon Blanc

Soiuri rosii: Feteasca Neagra, Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese

Gustul sdu proaspat si revitalizant, cu note usoare
de flori, il face perfect pentru zilele de vara.

Postgustul este curat si placut, recomandat sa fie
servit la 8°C — 10°C.
Anul infiintarii cramei

2013 Arome
P )
Adresa @ %

Comuna Gura Vadului - Mizil, Judetul Prahova Capgune  Zmeura  Cirese amare  Flori de camp

Website
www.licornawinehouse.ro




Proprietar
Adrian Neagu

Oenolog
Adrian Neagu

Suprafata viticola
10 ha

Soiuri cultivate
Soiuri albe: Sauvignon Blanc, Chardonnay, Riesling de Rhin
Soiuri rosii: Feteasca Neagra, Cabernet Sauvignon

Anul infiintarii cramei
2008

Adresa
Comuna Bucov, judetul Prahova

Website
www.domeniilevaleacalugareasca.ro

Cabernet Sauvignon + Syrah +
Feteasca Neagra, 2024, sec
CATEGORIE VINURI ROSE

Un rosé elegant, obtinut dintr-un cupaj rafinat de
Cabernet Sauvignon, Syrah si Feteasca Neagra.
Culoarea roz somon intens atrage privirea, iar la
nivel olfactiv descoperim arome proaspete de
cdpsune, zmeura si note florale delicate.

Gustul este echilibrat, cu aciditate vioaie si un
final persistent, dominat de fructe rosii si o usoara
mineralitate.

Arome
& &»H B
Capsune  Zmeura Pruna Violete




ADRIAN NEAGU — PROPRIETAR $I OENOLOG prrriiiioe

La céte editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

Am participat deja la patru editii, iar fiecare a fost 0 experienta valoroasa pentru noi.

Motivatia principala a fost aceea de a impartasi povestea cramei si de a demonstra ca vinurile
romanesti pot concura oricand cu succes la nivel international.

In plus, competitia ne ofera un feedback real, atat de la specialisti, cat si de la consumatori, ceea ce
ne ajuta sa evoluam constant.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri roménesti” de-a lungul anilor?
Am vazut o crestere evidenta a nivelului de profesionalism — atat in organizare, cét si in calitatea
vinurilor inscrise.

De la an la an, competitia a devenit mai diversa si mai reprezentativa pentru industria vinului din
Romania, iar acest lucru ne bucura, pentru ca aratd maturizarea sectorului.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Romania?

Impactul este major. Pentru o crama, faptul ca participa si obtine recunoastere, este o validare a
muncii intregii echipe.

In plus, pentru industrie, astfel de competitii aduc vizibilitate i ridicd standardele, motivand productorii
sa investeascd in calitate si inovatie.

Cum ati caracteriza schimbarile din industria vinului romanesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmétorii 10 ani?

Ultimul deceniu a fost marcat de tehnologizare, diversificarea soiurilor si o orientare claré spre vinuri
premium.

Urmdtorii 10 ani ar trebui sa aduca o consolidare a brandului ,,vin roménesc” pe pietele externe, dar
si 0 apropiere mai mare de tinerii consumatori prin comunicare moderna si experiente interactive.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?
Profesional, a fost perioada in care am crescut odatd cu crama, am investit in tehnologie si
rezultatele muncii noastre au fost recunoscute.

Personal, a fost un deceniu al maturizarii, in care am inteles cat de importanta este echipa si
comunitatea formata in jurul vinului.

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?
Ar fi povestea unei familii unite de pasiune, a unei vii care renaste an de an si a unui drum parcurs
cu rabdare si respect fata de traditie.

Vinul nostru ar vorbi despre echilibru, prietenie si bucuria de a impartasi momente frumoase alaturi
de cei dragi.




Proprietar
Gabriel Radulescu

Cabernet Sauvignon +
Feteasca Neagra, 2024, sec
CATEGORIE VINURI ROSE

Oenolog
Marian Andries

Suprafata viticola
92 ha

Reflexele trandafirii, limpezi si stralucitoare,
marcheaza experienta de degustare a acesui vin
rosé proaspat si elegant.

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Sauvignon Blanc, Muscat Ottonel, Feteascd Albg,
Riesling Italian

Soiuri rosii: Feteasca Neagrd, Cabernet Sauvignon, Merlot,
Cabernet Franc, Syrah

Remarcam note de fructe rosii proaspete: capsune,
coacaze rosii, visine, imbinate cu tonuri de cirese
coapte, prune i 0 usoara nota florala.

Arome
Anul infiintarii cramei % %
2008 v @
Capsune  Coacaze rosii  Visine Pruna
Adresa

Valea Seman FN, comuna Urlati, Judetul Prahova

Website
www.domeniileurlati.ro




Domeniile Unlat

GABRIEL RADULESCU - PROPRIETAR Trriiiiiiooe

La cate editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

Am participat la toate cele 10 editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti”, inclusiv in acest an
am decis sa fim prezenti cu vinurile noastre, intrucat aici se reunesc producatori de vinuri din toate
arealele viticole ale Romaniei.

Céstigarea unui premiu in cadrul acestui concurs reprezintd o recunoastere a efortului depus de
intreaga echipa, pornind de la obtinerea unor struguri de calitate si pana la prezentarea vinurilor catre
clientii nostri.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri roménesti” de-a lungul anilor?
Evolutia concursului a fost una foarte buna, asa cum era si de asteptat, pornind de la profesionalismul
organizatorilor si pana la vinurile exceptionale din toate regiunile tarii care sunt reunite in acelasi loc.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Romania?

Fiecare crama participanta isi doreste sa fie apreciata in cadrul acestei competitii si chiar sa obtina
marele premiu, beneficiind, astfel, de o larga expunere a celor mai bune vinuri din portofoliu.

Se creeaza, astfel, un mediu competitiv, benefic fiecarui participant.

Cum ati caracteriza schimbarile din industria vinului roméanesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmatorii 10 ani?

In ultimii 10 ani, industria vinului din Roménia a evoluat foarte mult, in asa fel incat consumatorii pot
sd gaseasca pe piata vinuri de foarte buna calitate, atat de la producdtori mari, cat si de la producétori
mai mici. Acest lucru duce la evolutia calitatii produselor an de an.

In urmatorii 10 ani, dezvoltarea industriei va fi in stransé legturd cu contextul socio-economic al
Romaniei. Este foarte probabil sa vedem o consolidare a pietei vinului, in sensul in care jucatori mari
din piata sa achizitioneze alte crame, in diverse regiuni ale tarii. in mod cert, calitatea vinurilor nu va
fi afectata de acest lucru, iar consumatorii vor regasi in continuare vinuri bune si pe gustul fiecaruia.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?

Pot spune c& m-am maturizat in acelasi timp cu evolutia companiei noastre. Am trecut prin multe
incercari atat pe plan profesional, cat si personal, dar am reusit sa le depasesc si sa ajung in
punctul in care sunt astazi.

Profesional, compania a crescut mult fata de anul 2015, iar atunci cand stiu ca produsele noastre
sunt apreciate de atat de multi consumatori, nu pot decét sa ma declar multumit de acest lucru.

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?
Ar fi povestile tuturor oamenilor din spatele obtinerii unei sticle de vin, dar si ale celor care ajung
sa il savureze.

Munca de un an de zile in plantatia de vitd de vie este continuata cu vinificatia, pAna cand aceasta
ajunge in paharul clientului final.




Proprietar
Marcel Pascu

Oenolog
Gabriel Lacureanu

Suprafata viticola
25ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Sauvignon Blanc, Feteasca Regald, Muscat Ottonel,
Chardonnay

Soiuri rosii: Merlot, Feteascé Neagra

Anul infiintarii cramei
2016

Adresa
Comuna lordacheanu, Sat Mocesti, Nr. 215, Judetul Prahova

Website
www.gramofonwine.ro

RESSON AN

Feteasca Neagra + Cabernet
Sauvignon, 2022, sec
CATEGORIE VINURI ROSII

Un cupaj rosu de exceptie, care imbina eleganta
soiului autohton Feteasca Neagra cu forta i
structura soiului Cabernet Sauvignon. Culoarea este
rubinie intensa, cu reflexe violacee.

La nivel olfactiv, regasim un vin amplu si expresiv:
remarcam fructe negre coapte (mure, coacaze si
prune), care se impletesc cu note de visine amare,
condimente fine si accente subtile de ciocolata
neagra.

Gustul confirma promisiunea olfactiva: gust catifelat,
corp plin, taninuri ferme, dar bine integrate.

Finalul este lung, persistent, cu nuante de fructe
coapte.

Arome
» & ¥ B
Prune Mure Coacdze Ciocolata neagréa




G Gramofon Wine

GABRIEL LACUREANU - OENOLOG srriiiiiiiies

La cate editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

Gramofon Wine a participat la 3 editii ale acestei competitii, iar, pe 1anga jurizarea vinurilor, ne-a
impresionat dedicarea organizatorilor si atmosfera creaté in cadrul fiecérui eveniment.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri romanesti” de-a lungul anilor?

Cred ca este o competitie din ce in ce mai vizibila, cu vinuri si crame tot mai multe inscrise in concurs.
Dar nu doar atét. Vinurile sunt din ce in ce mai bune, ceea ce inseamna un castig pentru piata vinului
prin calitatea demonstratd, savurata si distincta.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Roméania?
Competitia ajuta cramele participante sa aiba o vizibilitate mai buna in lumea vinului.

0 cramad premiata capata credibilitate si incredere in rdndul consumatorilor.

Evenimentele de acest tip contribuie la formarea unei culturi a vinului in Romania, incurajand
aprecierea vinurilor locale.

Cum ati caracteriza schimbarile din industria vinului roménesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmatorii 10 ani?

Eu vad o industrie care a evoluat enorm in ultimii 10 ani, cu un crescendo constant, cu diversitate si 0
calitate remarcabila a vinurilor produse. Cramele romanesti au investit masiv in tehnologii moderne, in
reconversia plantatiilor si in specializarea personalului.

Speram sa fie acelasi trend si in urmatorii ani. Un pas inainte il reprezinta dezvoltarea cramelor ca
destinatii turistice, cu experiente complete pentru vizitatori.

Formarea unor generatii de consumatori informati, care apreciaza vinul ca parte din patrimoniul
cultural, va ajuta aceasta industrie in viitor.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?
Acest deceniu a reprezentat o ocazie sd experimentdm, sa dezvoltdm si sa cunoastem mai bine
industria vinului.

Toatd munca noastra s-a conturat prin gamele de vinuri care devin si forme de expresie ale
personalitatii noastre. Ele poarta cu sine aspiratiile, devotamentul si profesionalismul nostru.

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?
La Gramofon Wine, fiecare pahar spune o poveste, iar fiecare vizita se transforma intr-o experienta
care imbina gustul, atmosfera si bucuria de a trdi frumos.

Crama noastrd din Dealu Mare este mai mult decat un loc dedicat vinului — este un spatiu viu, unde
natura, muzica si ospitalitatea se intalnesc firesc.




Proprietar
Bogdan Chiroiu

Merlot, 2022, sec
Oenolog CATEGORIE VINURI ROSII
Bogdan Chiroiu @

Un vin rosu elegant, cu arome intense de visine,

Suprafata viticola prune si note fine de ciocolata.

1,5 ha
Gust catifelat, echilibrat, cu taninuri moi si un final
Soiuri cultivate persistent.
Soiuri albe: Sauvignon Blanc
. . . Arome
Soiuri rosii: Feteasca Neagra, Merlot
Anul infiintarii cramei % @ % § @
’ Visine Prune Ciocolatg Nucsoara
2016 " i
Adresa

Comuna Fantanele, Judetul Prahova

Website
www.conuchiroiu.ro




BOGDAN CHIROIU - PROPRIETAR SI OENOLOG ~ :::crrizizcoes

La céte editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

Am participat la ultimele trei editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri romanesti”. Ce ne-a atras si ne-a
determinat sa revenim an de an a fost tocmai spiritul concursului: un spatiu sincer, dedicat micilor
producatori, in care conteaza si povestea, efortul si identitatea fiecarei crame.

Faptul ca inscrierea este deschisa tuturor, fara taxe, intareste ideea de comunitate si ofera un cadru
autentic, unde nu doar vinul, ci si omul din spatele lui este valorizat.

Pentru noi, ca producatori din Dealu Mare care pun suflet in fiecare sticla, asta inseamna mult.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri romanesti” de-a lungul anilor?
Am simtit de la an la an o evolutie frumoasa si naturala a competitiei ,,Povesti cu vinuri romanesti”.

In fiecare editie au fost surprize placute - producétori mici, cum suntem si noi, care au reusit sa iasé
in fata si sa castige aprecierea juriului.

De aceea, concursul este special: ofera o sansa reala celor care pun pasiune in vin, indiferent de
dimensiunea cramei. Din ce am observat in acesti trei ani de participare, calitatea vinurilor a crescut
vizibil, semn ca ne aflam intr-o comunitate in care fiecare vrea sa devind mai bun.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Romania?

Credem ca aceasta competitie are un impact real si valoros asupra imaginii unei crame participante,
mai ales pentru micii producatori care nu au mereu acces la canale de promovare puternice.

»Povesti cu vinuri romanesti” reuseste sa scoata la lumina adevérate diamante ascunse ale vinului
romanesc - vinuri cu personalitate, facute cu suflet, dar care poate altfel n-ar fi ajuns usor in atentia
publicului sau a specialistilor.

Tocmai aceasta autenticitate face ca impactul sa fie important la nivel de imagine, oferind incredere.
lar pentru industrie, e o gura de aer proaspat si o confirmare ca viitorul vinului roménesc sta si in
mainile cramelor mici.

Cum ati caracteriza schimbérile din industria vinului roméanesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmatorii 10 ani?

Industria vinului romanesc a evoluat semnificativ in ultimii 10 ani. Am asistat la 0 maturizare clard a
pietei: consumatorii, desi poate mai putini in ansamblu, sunt mult mai informati, mai atenti la calitate
si mai curiosi sa descopere vinuri autentice.

Cursurile de initiere, evenimentele de degustare, festivalurile de profil au contribuit la formarea unei
culturi a vinului, iar asta se simte din plin.

Pentru urmatorii 10 ani, credem c& accentul ar trebui pus pe educatie continud, pe sustinerea cramelor
mici si pe promovarea soiurilor locale.

Roménia are tot ce i trebuie pentru a deveni un reper pe harta vinului european, e nevoie sa construim
fiecare etapa cu rabdare si autenticitate.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?
Pentru noi, acest deceniu a insemnat o etapa complexa in evolutia noastra, in care am investit mult

timp, efort si emotie.

Crama noastra nu are o istorie lunga in spate, dar vine o poveste pornita din pasiune: dintr-o joaca
frumoasa care a devenit, treptat, un mod de viata.

in acesti ani am invatat enorm, am gresit, am corectat, am crescut.

Am pus bazele unui brand care reflectd ceea ce suntem, oameni care iubesc vinul si valorile simple,
dar profunde: simplitatea, recunostinta si voia buna.

Suntem inca la inceput, dar simtim ca suntem pe drumul cel bun.

Si, cel mai important, ne bucuram de fiecare pas.

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?

Daca vinul nostru ar spune o poveste, ar fi una despre oameni simpli care au avut curajul sa creada

in visul lor.

Ar vorbi despre dealurile blande din Dealu Mare, despre soare, ploi si rabdare.
Despre maini muncite si rasete in vie.

Despre recunostinté fata de pamant si bucuria de a imparti o sticla de vin cu cei dragi, fara prea
multe pretentii.

Ar fi o poveste spusa incet, cu zdmbetul pe buze, sincera si cu suflet.

Asa cum e si vinul nostru.

MMWWM&%WW




Juriu:

PRESEDINTE:

Dorin Popa

MEMBRII:
Diana Pavelescu
Petrica Badea
Walter Ziegler
Mihai Banita

Lucia Jidveian




Proprietar
Familia Dregan

Oenolog
Cornelia Bosca

Suprafata viticola
40 ha

Soiuri cultivate
Soiuri albe: Feteasca Alba, Feteasca Regald, Muscat Ottonel, Chardonnay
Soiuri rosii: Pinot Noir

Anul infiintarii cramei
2013

Adresa
Strada Partizanilor 45, Judetul Salaj

Website
www.podgoriasilvania.ro

SILVANIA

DE BLANCS

Blanc de Blancs, brut
CATEGORIE VINURI SPUMANTE

Se inscrie in categoria spumantelor gastronomice,
sustinand ospitalitatea restaurantelor ca un

aperitiv elegant, de clasa. Spumant clasic cu o
finete perlanta, proaspdt prin abordare, provine
dintr-un soi de strugure alb frantuzesc dedicat
acestui tip de produs. Astfel, se incadreaza atat

in moda europeana, cat si in trendul premium al
categoriei, prin gustul aparte si prin culorile cu tente
frantuzesti.

Pentru a ajunge la performanta acestui spumant, a
fost nevoie de o imbinare de elemente: tehnologia
champenoise, strugurii de inalta calitate cultivati

la poalele Magurei din Simleu, galeriile de 3,5 km
aflate la o adancime de 50 de metri sub stanci

si temperatura constanta specifica locului, de

12° C. In aceste conditii deosebite, spumantele
Silvania dobandesc o identitate unica, renumita prin
insusirile ei.

Temperatura recomandata de servire: 6-8° C.

Arome
)74
& O
Piersica Ananas Mar Citrice




DELIAN DREGAN - ADMINISTRATOR Trriiiiiiooe

Ce a insemnat pt dvs. obtinerea primului loc la categoria ,,Cel mai bun vin spumant” in marea
finala a celei de-a zecea editii a concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti”?

Acest premiu reprezinta confirmarea ca directia pe care am ales-o este corecta si ca eforturile noastre
dau rezultate. Pe scurt, facem bine ceea ce facem.

Locul | obtinut in 2025 constituie o recunoastere importanta pentru noi, pentru clientii nostri, dar si
pentru evolutia pietei din tara noastra.

La céte editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

Am inscris probe la 3 editii ale concursului ,Povesti cu vinuri roménesti”, iar la 2 dintre ele am castigat
locul I. Ne-a determinat sa participam dorinta de a céstiga si de a fi parte dintr-o competitie mult
asteptata a vinurilor spumante.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri romanesti” de-a lungul anilor?
Cunosc acest concurs de mai multi ani, dar de cand participa si vinurile spumante, sunt mult mai
interesat. Observ din ce in ce mai multi producatori autohtoni de astfel de vinuri, ceea ce ne motiveaza
si ne inspira.

Competitia devine tot mai intensa, iar nivelul de calitate al vinurilor este in continua crestere.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Romania?

Consider ca este un concurs cu oameni integri si profesionisti, unde rezultatele sunt bine motivate.
Vinurile castigatoare sunt promovate si recomandate, mai departe, cu incredere.

Vedem un impact pozitiv, care contribuie semnificativ la dezvoltarea imaginii unei crame si la
recunoasterea calitatii in industrie.

Cum ati caracteriza schimbarile din industria vinului roméanesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmatorii 10 ani?

Nu-mi ajunge o pagina pentru a caracteriza aceste schimbari. Pe scurt: evolutie, noutdti, calitate.
Totusi, industria vinului roménesc este puternic afectata de importurile de vinuri slab calitative si
ieftine.

Tn urmétorii 10 ani, estimez o selectie naturala a producétorilor si a vinurilor, in favoarea celor care
investesc in calitate si autenticitate.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?
Acest deceniu a reprezentat progres, munca sustinuta, provocari, perfectionare, episoade bune si
experiente dificile.

Fiecare etapa ne invata lectii noi, fiecare reusita ne confirma directia, iar fiecare dificultate ne
impinge sa devenim mai buni.

Daca spumantul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?
»oampanie” din Transilvania.

Recunoscuta la nivel national si international (Berlin, Bruxelles etc.).
Istorie si traditie din 1820.




Proprietar
Tarr Csongor

Oenolog
Vasile Valcu

Suprafata viticola
5ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Feteasca Regald, Riesling Italian, Muscat, Traminer, Furmint,
Sauvignon Blanc

Soiuri rosii: Cabernet Sauvignon, Feteasca Neagra

Anul infiintarii cramei
2019

Adresa
Strada Victoriei nr. 132, Livada, Judetul Satu Mare

Website
www.triterra.ro

Riesling Italian, 2024, sec
CATEGORIE VINURI ALBE

Este impresionanta prospetimea acestui vin,
reflectatd de nuanta usor verzuie care completeaza
perceptia de inceput.

La nivel olfactiv putem descoperi notele de citrice,
caise si nectarine, invaluite de o aroma placuta de
migdale.

La degustare, aromele migdalelor imbunététesc si
condimenteaza experienta, completata de o aroma
moale de grepfrut.

Postgustul este caracterizat de o armonie generala
memorabild, insotita de un nivel moderat al aciditatii
si un alcool bine Tncorporat.

Arome

ORI

Citrice Caise Migdale Grepfrut




VASILE VALCU - OENOLOG Crriiiiiiiiiiiiiiiiiiiiies

La cate editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

Am participat la 4 editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roméanesti”. Ne-am inscris pentru ca am
simtit ca aceasta competitie rezoneaza cu valorile noastre - pasiunea pentru vin, respectul pentru
terroir si dorinta de a spune o poveste prin fiecare sticla. Concursul ne-a oferit o platforméa valoroasa
de validare, dar si de conectare cu alti producatori si iubitori de vin.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri roménesti” de-a lungul anilor?

Am observat o evolutie clara, atat in organizare, cat si in nivelul de profesionalism al jurizarii si al
promovdrii. De la an la an, competitia a devenit tot mai relevanta pentru cramele mici si mijlocii,
oferind vizibilitate reald si un context favorabil pentru afirmare. Apreciem modul in care s-a pastrat
componenta narativa - fiecare vin are o poveste, iar acest concurs reuseste sa le puna in valoare pe
toate.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Romania?

Pentru o crama micd, recunoasterea obtinutd intr-un astfel de concurs are un impact important. Ne
valideaza eforturile si contribuie la consolidarea imaginii noastre in fata consumatorilor si a partenerilor.
La nivelul industriei, competitia incurajeaza excelenta, promoveaza diversitatea stilistica si creeaza un
cadru in care povestile locale capata vizibilitate nationala si internationala.

Cum ati caracteriza schimbarile din industria vinului romanesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmétorii 10 ani?

Ultimii 10 ani au adus un val de inovatie, profesionalizare si curaj in exprimare.

Cramele noi au venit cu idei proaspete, iar cele consacrate s-au reinventat.

Calitatea vinurilor roménesti a crescut vizibil, iar consumatorul a devenit mai curios si mai deschis.

Pentru urmatorii 10 ani, credem ca este esential sd investim in educarea publicului, in sustenabilitate
si in promovarea vinului romanesc ca simbol cultural si turistic.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?
Pentru mine, ca vinificator, acest deceniu a fost o cdlatorie intensa, plina de provocari, invatare
si transformare. Profesional, am trecut de la teorie si visuri la practica si responsabilitate, de la
primele fermentatii nesigure, la decizii asumate care dau forma si identitate vinului din pahar.

Am invétat ca fiecare an e diferit, ca natura are ultimul cuvént si ca vinul e mai mult decét chimie:
e echilibru intre control si intuitie.

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?

Ar fi o poveste despre rigoare, respect pentru natura si munca bine facuta.

Fiecare vin reflectd deciziile luate in vie si in cramad, anul de recolta si stilul nostru de lucru.
Nu urmarim sa impresionam prin artificii, ci s exprimam cat mai clar caracterul locului.




Proprietar
Valeriu Cernoia

Oenolog
Vasile Branzan

Suprafata viticola
47 ha

Soiuri cultivate
Soiuri albe: Sauvignon Blanc, Muscat Ottonel, Chardonnay
Soiuri rosii: Merlot, Cabernet Sauvignon

Anul infiintarii cramei
2015

Adresa
Cuvin, nr. 552, Judetul Arad

Website
www.cramamilo.ro

Sauvignon Blanc, 2023, sec
CATEGORIE VINURI ALBE

Un vin alb iconic, de culoare galben-pal cu reflexe
verzui, cu 0 aroma expresiva, intensa, de iarba
proaspdt cosita. Resimtim tonuri rafinate, de fructe
exotice, citrice si usoare note minerale.

Un gust proaspat, cu aciditate vibranta.

Finalul este crocant si ne surprinde placut
postgustul persistent.

Recomandam a se acompania cu peste, branzeturi
si salate.

Arome

Lime

W B

Grepfrut lerburi  Note minerale




Crama Milo

VASILE BRANZAN - ADMINISTRATOR Trriiiiiiooe

La cate editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

Am participat la 7 editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri romanesti”, fiind motivati de seriozitatea si
valoarea concursului. In acelasi timp, am dorit s3 vedem unde ne situim in comparatie cu alte vinuri
la nivel regional si national. Evaluarea si aprecierea lor, de cdtre un juriu alcatuit din profesionisti, au
fost criterii importante care ne-au convins sa inscriem vinuri in concurs, editie dupa editie.

Mentionez cu convingere faptul ca oamenii dedicati in organizarea concursului, membrii echipei BASF,
au fost intotdeauna catalizatorii competitiei.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri roménesti” de-a lungul anilor?

Eu am sesizat o evolutie din ce n ce mai buna de la an la an, mai multe vinuri inscrise, mai multe
categorii si mai multe soiuri. A zecea editie a concursului fost de nota ,,20”, am fost impresionati de
amploarea evenimentului si de spiritul optimist creat in jurul viticultorilor si vinificatorilor din Romania.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Romania?

In primul rand, este o sansa ca lumea sa ne cunoasca pe noi, cramele mai mici care nu avem bugete
de promovare.

Prin intermediul acestei competitii ne cunoastem intre noi, vedem tendintele si profilul vinurilor de la
cramele cu impact mai mare asupra consumatorului.

Avem acces la promovare in mass-media, catalogul de vinuri (excelent) ne duce imaginea mai departe,
sunt multe alte oportunitati de promovare pe care noi nu ni le permitem sau despre care inca nu stim
ca exista.

Prin participarea la concurs, avem acces la toate acestea si ne sunt, fara indoiala, de ajutor.

Cum ati caracteriza schimbarile din industria vinului roméanesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmatorii 10 ani?

Din punctul meu de vedere, nu prea sunt schimbari.

Ar trebui mai multa implicare din partea autoritatilor locale si nationale.

Nu-i suficient doar concursul, dacd autoritdtile ar face macar 10% din ce face aceasta competitie, ar
fi extraordinar.

De exemplu, ,,Drumul vinului”, un proiect care promitea mai multa vizibilitate pentru crame, este pustiu!
Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?

Pentru mine, acest deceniu a reprezentat crestere de la an la an si ma refer mai exact la dobandirea
unei experiente vaste in domeniu, acumularea de noi cunostinte si o evolutie a calitatii vinurilor.

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?
Daca vinul de la Crama Milo, Covaséant, ar spune o poveste, ar fi una in care vita de vie, razele
soarelui si mana omului se intalnesc.

Ar incepe incet, cu soaptele dealurilor aradene, unde vita de vie se prinde de solul cald si roditor,
incarcat de istorie si traditie.

Vinul ar fi vocea acestui pamant. Ar vorbi despre prieteni adunati in jurul mesei, despre bucuriile
simple, despre traditie si inima.

Si, mai ales, vinul de la Crama Milo ar spune o poveste de legdtura — dintre pamant si om, dintre
trecut si prezent, dintre simplitate si rafinament.

0 poveste care nu se termind, atat timp cat o sticla de vin se deschide.

Pt e mull pllcare
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Proprietar
Familia Savu

Oenolog
Sergiu Savu

Suprafata viticola
12 ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Neuburger, Feteascd Regald, Sauvignon Blanc,
Riesling Italian, Traminer roz, Chardonnay, Riesling de Rhin
Soiuri rosii: Cabernet Sauvignon, Pinot Noir

Anul infiintarii cramei
2016

Adresa
Localitatea Ciumbrud, Judetul Alba

Website
Www.pivnitasavu.com

Riesling Italian, 2024, sec
CATEGORIE VINURI ALBE

Indiferent de origine, suntem siguri ca aici pe Valea
Muresului, scaldat in reflexiile apei si asezat pe deal
latin, acest vin se simte mai bine ca niciodata - noi il
numim Riesling de Ciumbrud.

Distingem arome minerale, miros puternic floral si
un gust care imbind mierea, ananasul si piersica.
Arome

Y

£33

&
Ananas Piersica lasomie Miere

Pinot Noir, 2024, sec
CATEGORIE VINURI ROSE

Tn tinutul vinului alb, cu cele mai vechi mosii din
zond, plantatiile noastre luxuriante sunt locul unde
incepe povestea noastrd, locul de nastere al celei
mai iubite ducese. Capturand rosul strugurilor de
Pinot Noir in eleganta reflexiilor de lumind, am
reusit sa aducem la viatd minunata ducesé de

\ Transilvania.

Duchess of Transylvania este intruparea dorintei
de a indrazni. Este neimblanzitd, enigmatica si

elegantd, la fel ca tinutul din care a luat nastere.

Arome

B % &

Zmeurd Cirese Vanilie Cuigoare




SERGIU NICOLAE SAVU - OENOLOG prrriiiioe

La céte editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

Am participat la cel putin 3 editii, motivatia principala fiind aceea de a primi o evaluare profesionista si
de a vedea punctajul vinurilor noastre in comparatie cu celelalte vinuri din competitie.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri romanesti” de-a lungul anilor?
Evolutia a fost una pozitiva, am observat o competitie tot mai serioasa si cu mai multa vizibilitate.

Ne bucuram s& vedem un numar atat de mare de probe, complexe ca aroma si structura.
Este un concurs care meritd urmarit si de cétre clientii nostri.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Romania?
Impactul este unul semnificativ, fiind un concurs care are ceva de spus pe piata din Roméania.

Ne ajuta sa ne promovam vinurile, ii ajuta si pe cei din HoReCa sa aleaga mai usor vinurile bune si
remarcabile din tara noastra.

Cum ati caracteriza schimbérile din industria vinului roméanesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmatorii 10 ani?

Profilul consumatorilor s-a schimbat complet, tinerii au alte preferinte legate de vinuri.

Referitor la conditiile climatice actuale, seceta tot mai severa constituie o provocare din ce in ce mai
mare.

Cert este ca trebuie sa facem eforturi tot mai consistente pentru a produce vinurile pe care consumatorii
le cauta.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?
Afinsemnat multa dezvoltare, multd munca, contrabalansate de multe satisfactii, atat personale, cat
mai ales profesionale.

Crama noastrd a avut o evolutie ascendenta, vinurile au fost tot mai bune de la an la an, iar
rezultatele obtinute o confirma.

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?
Fiecare familie are o poveste de spus.

Pivnita Savu spune povestea unei familii care se dedica trup si suflet viei si vinului - de la bob la pahar.




Proprietar
Dan Corbut

Oenolog
Clara Kardos

Suprafata viticola
8,5ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Sauvignon Blanc, Pinot Gris, Riesling Italian, Traminer,
Chardonnay

Soiuri rosii: Cabernet Sauvignon, Merlot, Feteasca Neagra

Anul infiintarii cramei
2000

Adresa
Strada Viilor, Nr. 21, Comuna Diosig, Judetul Bihor

Website
www.cramacorbut.ro

| o Anastzasix

Cabernet Sauvignon + Merlot,
2024, sec )
CATEGORIE VINURI ROSE

8 & &
Zmeura Fragi Vanilie Flori de bujor

Vin sec, cu gust fin de zmeura si fragute, revigorant
si proaspat, obtinut din Cabernet Sauvignon si
Merlot.

Este un vin versatil, potrivit pentru a fi servit att
langa carne rosie, cat si 1anga peste sau fructe de
mare.

Temperatura recomandata pentru consum: 7-8°C.

Alc: 12.3% vol.

Arome




Proprietar
Mike Csaba Zoltan - presedinte

Oenolog
Vasile Vilcu

Suprafata viticola
19 ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Riesling de Rhin, Feteascd Regala, Tamaioasa Roméaneasca,
Sauvignon Blanc, Riesling Italian, Muscat Ottonel

Soiuri rosii: Cabernet Sauvignon, Merlot, Feteasca Neagrd, Pinot Noir

Cabernet Sauvignon, 2024, demisec
CATEGORIE VINURI ROSE

@

P . Acest tip de vin se obtine atunci cand cojile

Anul infiintarii cramei . . < <
’ strugurilor rosii sunt lasate sa fermenteze pentru o
2007 - < . <
perioada scurta de timp doar impreuna cu pulpa.
. Vinul are o culoare roz putin mai deschisa si

Adresa

remarcam nuantele de capsune care creeaza un

Halmeu, strada Garii, numarul 2, Judetul Satu Mare . ",
moment distinct al degustarii.

Website
www.dealurilesatmarului.ro

Descoperim ulterior arome de merigoare, citrice si
nuante de condimente, in final gustul fiind echilibrat,
proaspdt si rafinat.

Arome

5 & @

Capsune  Merisoare  Grepfrut Condimente




 Cooperativa Dealisile Hulneulic

MIKE CSABA ZOLTAN - PRESEDINTE

La céte editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roméanesti”, ati participat? Ce v-a determinat
sa va inscrieti in aceasta competitie?

Am participat la 4 editii ale competitiei ,,Povesti cu vinuri romanesti”, inclusiv in 2025, cand concursul
a ajuns la o editie aniversara.

Am continuat sa fim prezenti, ceea ce accentueaza increderea in vinurile noastre, cat si renumele
concursului.

Motivatia din spatele participdrii noastre consta in dorinta de a vedea unde se claseaza vinurile noastre
in comparatie cu alti producatori.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri romanesti” de-a lungul anilor?

Clar se vede si se percepe o evolutie. Se discuta in cercurile producatorilor si iubitorilor de vin despre
acest concurs, despre jurizare, corectitudine, transparenta, fapt datorat si oamenilor foarte bine
pregatiti si pasionati, membri ai echipei BASF.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Romania?

Eu vad, categoric, un impact pozitiv, un ajutor venit sa ne promoveze, fara cheltuieli din partea noastra.
Alte aspecte pe care le consider importante la acest concurs sunt faptul ca se realizeaza un catalog
prezentabil de vinuri care promoveaza cramele romanesti, dar si posibilitatea de a ne intélni cu alti
profesionisti in cadrul evenimentului din finala.

Industria vinului din Romania, mai ales a producétorilor de pana in 100 ha, are numai de castigat, mai
ales ca o buna parte dintre participanti nu au bugete indestulatoare pentru marketing si promovare.

Cum ati caracteriza schimbarile din industria vinului roméanesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmatorii 10 ani?

In ultimii 10 ani se observa o schimbare in industria vinului romanesc, de la o vinificare cantitativa la
una calitativd, in care se scoate in evidenta terroir-ul din care provine, soiul de struguri si omul care
I-a creat.

Pe de alta parte, un consumator avizat, educat, va avea un rol determinant in dezvoltarea industriei.
in ceeace priveste viitorul, pentru noi, oenoturismul va fi extrem de important.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?
Ca presedinte al Cooperativei Dealurile Halmeului, mi-am propus mentinerea unei bune colaborari

ntre noi, in aceasta lume a vinului, care este, totodata, intr-o continud schimbare.

Apar constant provocari mari legate de asociati, dar si provocari legislative si climatice.

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?
Povestea pe care vrem sa o scriem este multi-senzoriald, fiind definitorii gustul si aromele vinului
la nivel experiential si memorabil.

Noi promovam un vin de calitate, facut cu dragoste si din struguri de buna calitate. De aici,
consideram importanta promovarea vinurilor din zona Halmeului.

Cred ca datoritd solului vulcanic, climei unice si muncii vinificatorilor priceputi, se fac vinuri care ar
trebui prezentate unui public mai larg in randul iubitorilor de bauturi de calitate.
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Proprietar
Cosmin Craciunescu

Oenolog
Francesco Petacco

Suprafata viticola
46 ha

Soiuri cultivate
Soiuri albe: Sauvignon Blanc, Feteasca Alba, Muscat Ottonel, Chardonnay
Soiuri rosii: Cabernet Sauvignon, Feteasca Neagra, Merlot, Pinot Noir

Anul infiintarii cramei
2010

Adresa
Sat Silagiu, Buzias, Judetul Timis

Website
Www.crama-aramic.ro

Cabernet Sauvignon + Feteasca
Neagra + Merlot + Syrah, 2020, sec
CATEGORIE VINURI ROSII

Vinul special Aramic Rezerva este unul fabulos, cu
note delicioase de fructe coapte de padure.

La prima degustare vei simti gustul murelor coapte,
al visinelor, dar si note de cirese amare.

Tn finalul lung vei descoperi arome de dulceatd de afine
si visine, precum si note de cuisoare si piper alb.

Un vin complex, maturat in stejar 14 luni si inca un

h d an in sticla.

Arome
L B % % A
ARAMIC Mure Visine  Cirese amare  Cuisoare




Proprietar
Ciprian Manea

Oenolog
Clara Kardos

Suprafata viticola
25ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Feteasca Regald, Sauvignon Blanc, Mustoasa de Maderat,
Muscat Ottonel

Soiuri rosii: Feteasca Neagra, Merlot, Pinot Noir, Burgund Mare

Anul infiintarii cramei
2004

Adresa
Siria, Judetul Arad

Website
www.crameleminis.ro

Cabernet Sauvignon, 2021, sec
CATEGORIE VINURI ROSII

Pe acest tardm cu traditie, unde strugurii sunt
presérati cu aur —asa cum sustin localnicii, sute de
ani mai tarziu, in jurul unei fantani cu cumpand, am
construit crama noastra.

Aici, in acest loc, intre dealurile derulate ca pagini
de istorie, zdrobim strugurii batrani si ii [asdm sa se
odihneasca in butoaie, mai mult ca-n orice colt al
tarii, caci suntem ardeleni si suntem rabdatori.
Toate acestea ca sa putem scoate din pivnite un vin
cu gust intens care se imbunatateste cu vremea
datorita aciditatii bogate.

Un vin crescut dintr-o traditie ce supravietuieste de
secole, purtata mai departe de oamenii locului.

Un vin nascut din pasiune pentru cei care mereu se
intreaba si cauta.

Un vin pentru cei care vor mereu mai mult de la ei si
de la viata.

Culoarea acestui Cabernet Sauvignon, anul 2021,
este intens rubinie, cu reflexe granat, semn al
maturitatii si elegantei.

Vinul dezvaluie arome de coacdaze, mure, prune
uscate, completate de note fine de piper negru,
vanilie, lemn dulce si o usoara tenta de ciocolata
amara.

Arome

F B F @

Coacdze Mure Piper negru Ciocolata amara




CIPRIAN MANEA - PROPRIETAR  :::::isoccsscssssnnnes

La céte editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

Crama noastrd a participat la trei editii ale concursului. Ne-am inscris din dorinta de aimpartasi povestea
vinurilor noastre cu un public mai larg si pentru a ne confirma, prin prisma unei jurizari obiective, ca
directia pe care am ales-o este cea corectd. Competitia reprezinta pentru noi o oportunitate de a ne
valida eforturile si de a interactiona cu alti producétori pasionati.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri roménesti” de-a lungul anilor?
Am observat o crestere semnificativa a vizibilitatii concursului si a profesionalismului din punct de
vedere al organizarii.

Dacd la inceput era un proiect mai degrabd dedicat cunoscatorilor, astdzi a devenit un reper national,
cu actiuni concrete care aduc vinul romanesc mai aproape de publicul larg.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Romania?

Participarea la acest concurs consolideaza credibilitatea unei crame si aduce recunoastere atat in
randul iubitorilor de vin, cat si al partenerilor din industrie.

Pe termen lung, competitia contribuie la crearea unei culturi a vinului si la dezvoltarea unei imagini
unitare a Roméniei, ca tara producatoare de vinuri de calitate.

Cum ati caracteriza schimbérile din industria vinului roméanesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmatorii 10 ani?

Ultimul deceniu a adus investitii majore in tehnologie, am observat cresterea nivelului de profesionalism,
precum si o orientare tot mai clard spre accentuarea terroir-ului si autenticitdtii locale.

Pentru urmatorii 10 ani, credem cd este esentiala consolidarea brandului de tara, vinul roménesc sa
fie promovat si cunoscut pe pietele externe.

Educarea consumatorului intern e o alta veriga importanta, astfel incat vinul sa devina parte fireasca
din cultura gastronomica zilnica.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?
Pentru noi a fost un deceniu al constructiei si maturizarii. Am pus bazele unei crame moderne, am
format o echipa pasionata si am reusit sa aducem pe piata vinuri care ne reprezinta.

La nivel personal, a fost o célatorie de invatare si confirmare ca munca, atunci cand e facuté cu
pasiune, da roade.

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?

Vinul nostru ar spune povestea echilibrului intre traditie si inovatie. O poveste despre radacini
adanci, oameni care muncesc cu dragoste pentru pamant si pentru vita de vie, dar si despre
viziunea moderna care transforma aceste resurse intr-o experientd autentica, ce vorbeste pe limba
fiecarui iubitor de vin.




Proprietar
Eugen Magocs

Oenolog
Eugen Magocs

Suprafata viticola
14 ha

Soiuri cultivate

Soiuri albe: Riesling Italian

Soiuri rosii: Feteasca Neagra, Merlot, Cabernet Sauvignon, Burgund,
Pinot Noir, Cadarca

Anul infiintarii cramei
2014

Adresa
Ghioroc, Judetul Arad

Cabernet Sauvignon, 2022, sec
CATEGORIE VINURI ROSII

Acest Cabernet Sauvignon este cultivat pe cel mai
inalt deal din Podgoria Minis-Maderat, acolo unde
solul calcaros isi pune amprenta.

Obtinut printr-o tehnologie franceza, vinul se
remarca printr-un buchet intens si generos de fructe
de padure coapte, in special afine si zmeura.

Arome

9
8 4
Afine Zmeurd Cedru Vanilie




EUGEN MAGOCS - PROPRIETAR Sl OENOLOG

La céte editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

Este prima editie la care am participat. Voiam sa aflam parerea specialistilor despre vinul nostru,
dat fiind juriul profesionist. Orice evaluare pe care o primim este utila si importanta pentru a trasa
traiectoria cramei noastre.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri roménesti” de-a lungul anilor?
Fiind prima editie la care am participat, am ramas surprins si impresionat de nivelul ridicat al
concursului: organizarea minutioasa, informatiile elaborate, invitatii din toate regiunile tarii.

Afost o experientd de neuitat, faré indoiala.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Romania?

Impactul este unul pozitiv, iar acest concurs ajuta foarte mult la dezvoltarea industriei vinului in
Romania, prin promovarea cramelor din toata tara.

Cum ati caracteriza schimbarile din industria vinului romanesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmatorii 10 ani?

Avand chiar 10 ani experienta in spate, pot spune cé la primele concursuri la care am participat nivelul
vinurilor romanesti era unul inferior fata de cel al vinului care se produce in ziua de azi.

In urmétorii 10 ani, cu siguranta vinul romanesc va fi la un nivel calitativ foarte ridicat si va fi cunoscut
in toata Europa.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?
In acest deceniu am evoluat foarte mult, atat cu dezvoltarea cramei, dar si cu calitatea vinului
nostru.

lar pe plan personal, cu sigurantd am simtit implinire, vazand cum evoluam. Ne-am bucurat nespus
de aprecierile venite din partea clientilor.

Daca vinul dvs. ar spune o poveste, care ar fi aceea?
Vinul nostru poarta povestea podgoriei Minis-Maderat, un loc cu traditie seculara, apreciata chiar si

de imparatul Franz Joseph I, in vremurile lui.

Fiecare pahar din vinul cramei Veritas e o parte din aceasta mostenire nobila.




Proprietar
Claudiu Necsulescu
Scintti - Syrah, brut
Oenolog CATEGORIE VIN SPUMANT
loan Buia, Sorin Burnete, Marius Vasiu @
Textura delicata si notele aromatice expansive de
Suprafata viticola fructe rosii, de la cirese amare la capsune si fragute
2540 ha pana la cele de pepene rosu si grepfrut, potenteaza
efervescenta cuceritoare.
Soiuri cultivate
Soiuri albe: Feteasca Alba, Feteasca Regala, Riesling de Rhin, Riesling Scintti Brut Rosé Syrah te Tnvaluie cu senzatii de
Italian, Pinot Gris, Muscat Ottonel, Sauvignon Blanc condiment dulce, de piper rosu, sumac, completate
Soiuri rosii: Pinot Noir, Syrah, Cabernet Sauvignon cu tonuri parfumate de flori de macese.
Arome
Anul infiintarii cramei
Adresi Cirese amare Cdpsune Pepene rosu  Mécese
str. Garii, nr. 45, Jidvei, judetul Alba
SCINTTI
Website y INTT
www.jidvei.ro =
Scintti - Feteasca Regala, brut
CATEGORIE VIN SPUMANT
®
Scintti Brut Feteasca Regala este o celebrare
efervescenta a soiului de suflet al Podgoriei Jidvei.
Un vin spumant fin cu note de flori albe de trandafir
si flori de caprifoi, cu tuse discrete de pepene
galben si piersici care se intrepdtrund cu arome
proaspete de mar verde intr-o aciditate pldcuta si
reconfortanta.
Arome
Pepene galben  Piersica Trandafir Caprifoi
o .
| SCINTTI




Cuma Jidvet

|IOAN BUIA, SORIN BURNETE $I MARIUS VASIU - OENOLOGI :::::

La céte editii ale concursului ,,Povesti cu vinuri roménesti” ati participat? Ce v-a determinat sa
va inscrieti in aceasta competitie?

Am participat la sectiunea dedicata vinurilor spumante la doud editii, din dorinta de a evalua, intr-un
cadru comparativ, vinul spumant pe care il producem, in raport cu tendintele actuale regasite la marile
crame roméanesti.

Consideram aceasta sectiune ca fiind deosebit de valoroasa, mai ales prin faptul ¢a nu impune o
limitare legatd de suprafata cultivatd, oferind astfel sansa tuturor producétorilor, indiferent de
dimensiune, sa se afirme si sa Tsi valideze calitatea produselor.

Cum ati perceput evolutia competitiei ,,Povesti cu vinuri roménesti” de-a lungul anilor?
»Povesti cu vinuri romanesti” a avut o crestere continud a numéarului de producétori, dar si a probelor
de vin inscrise in concurs.

Amploarea actiunii a favorizat calitatea si diversitatea sortimentelor de vinuri, etichetarea si
imbunétatirea modului de desfacere.

Care credeti ca este impactul acestei competitii asupra imaginii unei crame participante si
cum ajuta la dezvoltarea industriei vinului in Romania?

Céstigarea unei medalii sau a unui premiu in cadrul concursului are un impact pozitiv in cunoasterea
cramei.

Acest lucru ajuta si la consolidarea increderii producatorului in propriile resurse ca poate fi tot mai bun
si mai competitiv in aceasta piata.

Cum ati caracteriza schimbérile din industria vinului roméanesc din ultimii 10 ani si ce ar trebui
sa urmeze in urmatorii 10 ani?

Competitia pe piata dintre vinurile autohtone, dar si cu cele din import, a determinat o perfectionare
continua a tehnologiilor de vinificare pentru cresterea calitétii vinurilor, a modului de ambalare si
prezentare.

Preferintele consumatorilor, schimbarile climatice, modul de viata ne vor conduce la obtinerea unor
vinuri cu un continut mai redus de alcool, cu arome mai intense, mai fine si mai proaspete, precum si
la vinuri organice, biodinamice, cu interventii minime.

Ce a insemnat pentru dvs. acest deceniu din punct de vedere profesional si personal?
In ultimul deceniu, preferintele consumatorilor s-au indreptat cétre vinuri linistite si spumante seci
si demiseci, cu arome curate, intense si proaspete.

Acest aspect a impus o urmarire atenta a schimbarilor climatice pentru obtinerea unor struguri
sanatosi, bine maturati, precum si adaptarea unor tehnologii de vinificare pentru fiecare soi, 0
cunoastere atenta a materialelor ecologice si 0 perfectionare profesionala continua.

Daca vinul dvs ar spune o poveste, care ar fi aceea?

Daca vinul ar spune o poveste in frumoasa Valea Tarnavelor, ar trebui sd se conduca (sa se inspire)
din cantecul fetelor de la Capalna:

»Bade spiculet de grdu, mult am vrut sa nu te stiu.

Ca de cand te stiu pe tine, nu-mi trebuie altu-n lume,

Numai tu, badita, tu, altu’ bade nu si nu.”

Tnlocuind pe acel minunat flacau (baditd) cu vinul (Jidvei), am avea o frumoasa poveste a vinului Jidvei.




® Locul I - Crama Serve: Sauvignon Blanc + Chardonnay + Riesling
de Rhin, sec, 2024

® Locul Il - Casa Rotarescu: Asamblaj secret, sec, 2024
@ Locul lll - Pivnita Savu: Riesling Italian, sec, 2024

® Locul | — Crama Hamangia: Merlot + Cabernet Sauvignon, demisec,
2024

® Locul Il - Crama Pivnita Savu: Pinot Noir, sec, 2024

® Locul lll - Crama Gramma: Cabernet Sauvignon + Feteasca Neagra
+ Busuioaca de Bohotin, demisec, 2024

® Locul I - Crama Pandora: Cabernet Sauvignon + Feteasca Neagra
+ Merlot, sec, 2021

® Locul Il - Crama Lacerta; Shiraz, sec, 2021

® Locul Il — Crama Gramma: Feteasca Neagra, sec, 2023

Locul | — Podgoria Silvania: Blanc de Blancs

Locul Il — Crama Jidvei: Scintti, Syrah

Locul lll — Crama Jidvei: Scintti, Feteasca Regala




(RegwNe X caTEGORIE ) PRODUCATOR m VINURI CASTIGATOARE

Oltenia si Prahova ALB Crama Serve Sauvignon Blanc + Chardonnay + Riesling de Rhin, 2024, sec
Dobrogea si Buzau ROSE Crama Hamangia 44 Merlot + Cabernet Sauvignon, 2024, demisec
Moldova ROSU Crama Pandora 18 Cabernet Sauvignon + Feteasca Neagra + Merlot, 2021, sec
Transilvania si Banat VIN SPUMANT Podgoria Silvania 110 Blanc de Blancs, brut
CIIS CCID CEINEED CD
® Moldova ALB Crama Pandora Sauvignon Blanc, 2024, sec
ALB Crama Mosia Panciu 22 Sauvignon Blanc, 2023, sec
ALB Crama Beciul Ascuns 26 Feteasca Regald + Tamaioasd Romaneasca, 2024, sec
ROSE Crama Gramma 30 Cabernet Sauvignon, 2024, sec
ROSE Crama Gramma 30 Cabernet Sauvignon + Feteasca Neagrd + Busuioacd de Bohotin, 2024, demisec
ROSE SCDVV lasi 34 Busuioacd de Bohotin, 2024, sec
ROSU Crama Gramma 30 Feteasca Neagra, 2023, sec
ROSU Crama Via Husi 1415 38 Cabernet Sauvignon, 2023, sec
@ Dobrogea si Buzau ALB Crama Paralela 45 48 Chardonnay, 2023, sec
ALB SCDVV Murfatlar 52 Muscat Ottonel, 2022, dulce
ALB Crama Mirice 56 Sauvignon Blanc, 2024, sec
ROSE Crama Gabai 60 Feteasca Neagra + Pinot Noir, 2024, sec
ROSE Crama Darie 64 Cabernet Sauvignon + Merlot, 2024, sec
ROSU Crama Lacerta 68 Cabernet Sauvignon, 2021, sec
ROSU Crama Lacerta 68 Shiraz, 2021, sec
ROSU SDCDVP Pietroasa-Istrita 72 Cabernet Sauvignon, 2022, sec
@ Oltenia si Prahova ALB Tudor Cristian PFA 82 Taméaioasa Romaneasca, 2024, sec
ALB Casa Rotarescu 86 Asamblaj secret, 2024, sec
ROSE Licorna Winehouse 90 Sangiovese, 2024, sec
ROSE Domeniile Valea Calugareasca 92 Cabernet Sauvignon + Syrah + Feteasca Neagrd, 2024, sec
ROSE Domeniile Urlati 96 Cabernet Sauvignon + Feteasca Neagra, 2024, sec
ROSU Crama Gramofon Wine 100 Feteasca Neagra + Cabernet Sauvignon, 2022, sec
ROSU Crama La Conu' Chiroiu 104 Merlot, 2022, sec
ROSU Casa Rotarescu 86 Asamblaj secret, 2022, sec
@ Transilvania si Banat ALB Crama Triterra 114 Riesling Italian, 2024, sec
ALB Crama Milo 118 Sauvignon Blanc, 2023, sec
ALB Crama Pivnita Savu 122 Riesling Italian, 2024, sec
ROSE Crama Corbut 126 Cabernet Sauvignon + Merlot, 2024, sec
ROSE Crama Pivnita Savu 122 Pinot Noir, 2024, sec
ROSE Cooperativa Dealurile Halmeului 128 Cabernet Sauvignon, 2024, demisec
ROSU Crama Aramic 132 Cabernet Sauvignon + Feteasca Neagra + Merlot + Syrah, 2020, sec
ROSU Minis Winery 134 Cabernet Sauvignon, 2021, sec
ROSU Crama Veritas 138 Cabernet Sauvignon, 2022, sec
VIN SPUMANT Crama Jidvei 142 Scintti - Syrah, brut
VIN SPUMANT Crama Jidvei 142 Scintti - Feteasca Regala, brut




Concursul de Vinuri ,Povesti cu vinuri romanesti”
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2016 — 2024

2016

Categoria Categoria Categoria
Vinuri rosé: Vinuri rosii:

ECLIPSE

MUSCAT OTTONEL, MERLOT + CABERNET + MERLOT,
ANUL 2015, SAUVIGNON + SYRAH ANUL 2013,
CASA DE VINURI PODGORIA ANUL 2015, CRAMA BASILESCU
LICORNA WINEHOUSE
. |
Categoria Categoria Categoria

Vinuri roseé:

Vinuri rosii:

é

FamLECTL J."'LYI'l i.\_l.-'n_,\._-\,
e

SAUVIGNON BLANC, FETEASCA NEAGRA CABERNET SAUVIGNON,
ANUL 2016, ANUL 2016, ANUL 2014,
DOMENIUL VLADOI DOMENIUL VLADOI CRAMA LICORNA

2018

2019

Categoria

SAUVIGNON BLANC,
ANUL 2017,
CRAMA CORCOVA

Categoria

SAUVIGNON BLANC,
ANUL 2018,
VALEA ASCUNSA

Categoria Categoria
Vinuri rosé: Vinuri rosi:

CABERNET SAUVIGNON +
PINOT NOIR + SHIRAZ + FETEASCA NEAGRA,
FETEASCA NEAGRA ANUL 2015,
ANUL 2017, CRAMA LICORNA

DOMENIILE DEALUL MARE

Categoria Categoria
Vinuri rosé: Vinuri rosii:

MERLOT CABERNET SAUVIGNON,
ANUL 2018, ANUL 2016,
CRAMA HAMANGIA MOSIA GALICEA MARE

®



CtiiCon contoni
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Concursul de Vinuri ,,Povesti cu vinuri romanesti” 2016 — 2024
2020 ¢ 2022
Categoria Categoria Categoria Categoria Categoria Categoria
Vinuri rosé: Vinuri rosii: Vinuri rosé: Vinuri rosii:

2021

CHARDOONNAY,
ANUL 2019,
CRAMA VIISOARA

Categoria

DRAGASANI

SAUVIGNON BLANC,
ANUL 2020,
CASA DE VINURI IORDACHE,
DRAGASANI

FETEASCA NEAGRA,
ANUL 2019,
CRAMA ALIRA

FETEASCA NEAGRA +
CABERNET SAUVIGNON,
ANUL 2017,
CRAMA DAN CORBUT

Categoria
Vinuri rosé:

Categoria
Vinuri rosii:

MERLOT + FETEASCA NEAGRA +  CABERNET SAUVIGNON,
CABERNET SAUVIGNON ANUL 2018,
ANUL 2019, CRAMAV.INC
PF APOSTOL RADU COSTEL

(CRAMA TATA Sl FIUL)

e 2023

Categoria

| COTMNARL

MUVIGHON
RLANC
Il

SAUVIGNON BLANC,

ANUL 2021,
MINICIUNA LICA

Categoria
Vinuri roseé:

! ;ﬁ“

- A reravirddn

FETEASCA REGALA CABERNET SAUVIGNON +
ANUL 2022, MERLOT
CRAMA BRATU ANUL 2021,
CRAMA CORBUT

CABERNET SAUVIGNON,
ANUL 2021,
CRAMA TRITERRA

Categoria
Vinuri rosii:

MERLOT,
ANUL 2018,
CRAMA DAICONI

Categoria

FETEASCA NEAGRA, BLANC DE BLANCS,
ANUL 2020, PODGORIA SILVANIA
CRAMA UNU




Sercadis®

Flexibil pentru nevoile tale

@e&&& rectiva
Concursul de Vinuri ,,Povesti cu vinuri romanesti”

Cantus®

Protectie de exceptie

Ca;ﬁga&a’ut editiilow anterioare
7 4 impotriva putregaiului
201 6 - 2024 cenusiu

2024 Revyona®
Categoria Categoria Categoria Categoria
Vinuri rosii: Noul fungicid din grupa triazolilor
cu eficacitate excelenta pentru
noi standarde de calitate

Delan® Pro

Performanta remarcabila in
combaterea manei chiar si in
conditii climatice dificile

DARABONT

SAUVIGNON BLANC, SYRAH + MERLOT, CABERNET FRANC + BRUT, ALB
ANUL 2023, ANUL 2023, CABERNET SAUVIGNON, CRAMA DARABONT
CRAMA HAMANGIA CRAMA DARIE ANUL 2021,
CRAMA DOMENIUL ARISTITEI

O -BASF

We create chemistry




Date de contact:

Director vanzari culturi horticole:
Robert-lonut Baicoianu
tel: 0745 101 182
e-mail: robert-ionut.baicoianu@basf.com

Reprezentanti vanzari culturi horticole:
Est: Carmen Stoica
tel: 0730 202 797
e-mail: carmen.stoica@basf.com

Vest si Centru: Mihail Manolache
tel: 0737 717 968
e-mail: mihail.manolache@basf.com

Vest: Narcis Duma
tel: 0751 655 486
e-mail: narcis.duma@partners.basf.com

Sud-Est: Anamaria Cobirzan
tel: 0721 272 939
e-mail: anamaria.cobirzan@basf.com

Sud-Vest: Crina Antal
tel: 0737 970 001
e-mail: crina-andreea.antal@partners.basf.com

BASF SRL
Adresa: Sos. Pipera nr. 43, corp A, etaj 1
Sector 2, 014254 - Bucuresti
Tel: 021 529 90 00
www.agro.basf.ro

Ne poti urmari si aici: BASF Agricultural Solutions Romania

f@s0



